HT-5702

KyxoHHbI koMBaiH

RUS |
[E@ Food processor
[ UA |

KyxoHHuI kombaiiH

Robot kuchenny

Roboti de bucatarie

Acywnik kombaiH

PYKOBOZACTBO MO 3KCMNYATALMN

[ETd INSTRUCTION MANUAL
I7T¥ [HCTPYKLIA 3 EKCNNYATALII
INSTRUKCJA OBSLUGI
L& MANUAL DE UTILIZARE

K7 KONOAHY XXOHIHOEM H¥CKAYNbIK

Cnacu6o 3a npuobpeTerre HaLuei NpoayKLMM.
Y6eauTech, YTO B rapaHTUHOM TanoHe NOCTaBMEHb! LTaMM MaraaiHa, NOANUCh ¥ 4aTa NpoAaxM.

Thank you for purchasing our products.
Make sure that the stamp of the store, the signature and the date of sale are supplied in the warranty card.

[sikyemo 3a npupGaHHs HaLwoT npoayKLji.
lMepekoHaiTecs, WO B rapaHTiliHOMY TanoHi NOCTaBAEHO LUTaMn MaraavHy, nignuc Ta AaTy Npoaaxy.

Dziekujemy za zakup naszych produktow.
Upewnij sig, ze instrukcja jest opieczetowana stemplem, podpisem i data sprzedazy.

V& multumim cé ati cumparat produsul nostru.
Asigurati-va ca cardul de garantie contine stampila magazinului, semnatura si data vanzarii.

Bi3aiH eHimMai caTbin anfaHbIHbI3 YLLIH paxmeT.
Keninpik TanoHblHAa fAyKeHHIK MepTabaHbl, Konbl MeH CaTbinFaH KyHi KOMbINFaHbIHA KO3 KeTKI3iHi3.

www.hitt.by



HT-5702

KHorka BKrto4eHms

KHorka BKntoyenus pexuma «Typ6o»
MotopHas YacTb

CeTeBoi WHyp

lacapika norpyxHoit 6nenaep
lepexoaHIK [Nt HacaaK1 BEHUMK
lacajka BeH4YMK

Hox Anst amensyenus

acajka Ains npuroToBneHus niope
lepHbIi1 CTakaH

gumka MEpHOro CTakaHa

VICK NS TEpKY / Hape3Kw/LIMHKOBKY
. [lvck-Tepka /NSt NPUroTOBIEHNS APaHUKOB
auwa

. Ban ans anckos

X ﬂmck C Hacafikoit Anst Hapesk ky6ukammn

. Hacapka Ans Hapesku kybukamu

8. Hox ins Hapeaku KyGukamu

19. Kpbilka vatln .

20. OtBepcTie Ans KpenneHust MOTOPHOIA YacTin
21. 3arpy3o4Has ropnosuHa

22. TonKatenb

A A A A OO DUTR N
NGRSO T

1. KHonka BBiMKHEHHS
2. KHonka BBIMKHeHHs! pexumy "Typ6o"
3. MoTopHa YacTiHa

5. Hacajika 3aHyptoanbHuil Gneqaep

6. Hacagka BiH4MK

7. NepexioHnK ANs HacaaKu BiH4MK

8. Hixk anst noppibHeHHs

9. Hacaqika Anst npuroTyBaHHs niope

10. MipHuit cTakaH

11. Kpiuka MipHOT CKnsHKN

12. [lnck ans Tepkm / Hapisky / LWMHKYBaHHS
13. [luck-Tepka Ans NpUroTyBaHHs AepyHiB
14. Yawa

15. Ban gns anckis

16. ﬂMCK 13 HaCca/IKoI0 INS Hapi3k kybukamm
17. Hacaaka Ans HapisaHHs kybukamm

18. Hix Ans HapisaHHs kybukammn

19. Kpuiuka vaLui

20. OTBIp AN KpiNNEHHS MOTOPHOI YaCTUHI
21. 3aBaHTaxyBarnbHa roproBuHa

22. llitosxau

. Power button
. "Turbo" mode button
. Motor base
. Power cord
Blender head
Whisk
Whisk adapter
Chogplng lade
shed potatoes head
. Measuring cup
. Measuring cup lid o
rating / slicing / shredding disk
talto shredding disc
ow|

:

[=1

aft

bic cutting disc

bic cutting attachment
bic cutting blade

wi lid

tor base seat

ake chute

sher

WOOOUNT T
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1. Butonul de pornire

2. Butonul pentru activarea modului m
3. Partea motorului

4. Cablul de alimentare

5. Atasament de blender cu imersie
6. Atasament pentru batut,

7. Adaptor pentru accesoriul de batut
8. Lamadetocat

9. Accesoriu pentru piure

10. Cupa de masurare

11. Capacul cupei de masurare
12. Discul de razuit / feliat / maruntit )
12 [B)lslc de rézuire pentru prepararea clatitelor

. Bol
15. Arbore pentru discuri

16. Disc cu accesoriu de taiere in cuburi
17. Dispozitiv de decupare

18. Lama de taiat cuburi

19. Capacul bolului

20. Orificiu pentru fixarea partii motorului
21. Gat de umplere

22. Impingator

1. Przycisk zasilania

2. Przycisk aktywujacy tryb "Turbo"

3. Czesc silnika

4. Przewod .

5. Nasadka blendera zanurzeniowego

6. Przystawka do trzepaczki

7. Adapter do trzepaczki

. Ostrze siekajace

. Przystawka do purée

0. Kubek pomiarowy

1. Pokrywka miarki~ .
2. Tarcza do tarcia / krojenia / szatkowania
3. Tarcza do robienia nalesnikow

. Miska
5. Watek do tarcz o
6. Tarcza z nasadkq do krojenia w kostke
7. Przystawka do krojenia w kostke
8. Ostrze do krojenia w kostke
9. Pokrywa miski
0. Otwér do mocowania czesci silnikowej
1. Szyjka do napetniania
2. Popychacz

1. Kyart Tyiimeci

2. «TypBo» pexumiH Kocy Tyimeci

3, KosranTkplw Geniri

4. binte

5. Bartbipfbil GneHaep KoHabIpMack!

6. KenipLuiTkil KocbIMLa

7. BynrarbilTbl BekiTyre apHanFaH agantep
8. KeceTiH nblwak,

9. Miope KoChIMILAC!

10. ©nuweyiw cTakaH

11. ©nwey TocTaraHbIHbIH, KaKNaFbl

12. Topnay/Ticiuaey/ycakTay yLuiH auck

13. KyiiMaK falibliayFa apHanFaH [ncki yKKill
14. blapic

15. OuckiHin, Giniri

16. Tekwenepre kecyre apHanFaH KOHAbIPMACk!
Gap avck

17. KeceTiH KOHAbIpMa

18. Tekwenepre kecyre apHanfaH nbilak,
19. blabICTbIH, KaKNaFbl

20. MoTop Geniri opHaTyra apHanFaH Tecik
21. XyKTey MoHbI

22. Urepril




HT-5702

KOMMNEKTHOCTb / SET | KOMNAEKTHICTb / KOMPLETNOSC | ANSAMBLU / XUHAKTAYbI
RUS | R0

oTOpHas YacTk - 1 MotopHa yactHa -1 )
Hacapka norpyxHoit 6nemgep - 1 Haca/ika 3aHyproBansHuit 6nexpep - 1 Partea motorului - 1 o
MepexoaHuK [Ns Hacaakv BeHUMK - 1 MepeXxiaH1K ANS HACAK BiHUMK - 1 Atagament de blender cu imersie - 1
Hacapka BeHunk - 1 Hacagka BiH4uK - 1 Adaptor pentru accesoriul de batut - 1
Hox ans namenbyenns - 1 Hix ans noapibHenHs - 1 Atasament pentru batut - 1
Hacapika ans npurotoenexnsa niope - 1 Hacaika Ans npurotysaHHs nope - 1 Lama de tocat- 1
lepHbIil CTakaH - 1 MipHuii cTakaH - 1 Accesoriu pentru piure - 1
pbillka MEPHOrO CTakaHa - 1 KpWiuka MIpHOT CKNHKM - 1 Cupa de masurare - 1
VICK AN TEPKI / Hape3KW/LLMHKOBKM - 1 [ck ans Tepku / Hapiskm / Capacul cupei de masurare - 1
Vck-Tepka AnA MPUTOTOBNEHNA ApakMkos - 1 WMHKYBaHHS - 1 ) Discul de razuit/ feliat / maruntit - 1
awa - 1 vick-Tepka Anst MpUroTyBaHHs AepyHis - 1 Disc de razuire pentru prepararea clétitelor - 1
Ban ans avckos - 1 6 ’ awa - 1 Bol -1
1CK C HAacaaKoi ANst Hapesk kybukamm - Ban ans auckis - 1 P
Sacanka Anst Hapesky Kybukamid - 1 HMCqua HaCaKoIo ANt Hapiaky kyGukamm - 1 S{gg rceupaecrétgggrliicgg té1iere in cuburi - 1
Hox Anst Hapesky kybukamm - 1 acaaka [ns HapianHs Kybukamu - 1 Dispozitiv de d 1
pbilLKa YaLlm - 1 Hix Ans HapisaHs kybukamm - 1 ISpozillv de decupare -
TonkaTenb - 1 Kpyiitika vaui - 1 Lama de téiat cuburi - 1
PyKOBOAICTBO no‘I TOBXaU - 1 Tcrr’il;?iﬁcgltgflu{u' -1
akennyaTauwm - IHamsinyanbHe i divi
["apaHTUIHbIA TarnoH - 1 H%KyégHHﬂ -1 Ambalaj individual - 1
YnakoBo4Has kopobka - 1 HCTPYKList 3 Manual de utilizare - 1
ekcrinyarai - 1 Card de garantie - 1

["apaHTiltH1A TamnoH - 1

[ENG] [ KZ |

Cze$¢ silnika - 1 R Geniri - 1

Nasadka blendera zanurzeniowego - 1 Mgtnoéel}aﬁgad1_1 Egi:ﬁ)jlﬁ%]neﬂgp KOHABIpMACH! -1
é?g%%wk%t&egggzgc'zﬂi 1 Wﬂ:gt _a(11apter - BynsarbiluThl GekiTyre apHancaH apantep -1
Ostrze siekajace - Chogping blade - 1 KenipuiTkilw kocbimia -1

Przystawka do purée - 1 Mashed potatoes head -1 KeceTiH nblwak -1

Kubek pomiarowy - 1 Measuring cup - 1 Miope KocbIMLACh! -1

Measuring cup lid -1

Pokrywka miarki - Grating / Slicing / shredding disk -1 Onuueyiu craxa -1

Tarcza do tarcia / krojenia / szatkowania - 1 Potato shredding disc -1 Orey TocTafaHbIHbIH, Kaknasbl -1
R;ﬁ;%a d1° robienia nalesnikow - 1 Bow! - Topnay/TicimaeylycaxTay yiuiH auck -1

R aft - t o e
Walek dotarcz-1 Cubic cutting disc -1 Emnrcaﬁnamumay;a apHansan Ancd vk -1
arcza z nasadka do krojenia w kostke - 1 SUE!C cug!ng glﬁadChlqem -1 [InCKitin, Giriri -1
Przystawka do krojenia w kostkg - 1 ngllc"%u_%ng ade- TeKwenepre Kecyre apHarnfaH KOHAbIPMAaCchbl
Ostrze do krojenia w kostke - 1 usher Bop 20 KFf 1 yre ap KOHAbIP
Eg;%ﬁgg'sﬁ' ! Warranty card - 1 Kzgeﬁi: KOHAbIpMa - 1

N ift box -

Karta gwarancyjna - 1 Instruction manual - 1 Tekwenepre kecyre apHanfaH nbilax, - 1
Instrukcja obstugi - 1 blabIcTbiK, Kaknasbl - 1
Opakowanie - 1 Wrepriw -1

KongaHy xeHiHaeri Hyckaymblk - 1
Keningik TanoHbi - 1
Bybin-Tyto Kopabbl - 1

www.hitt.by



PYCCKWUN

MoxanyicTa, BHUMaTeNbHO NPOYTUTE PYKOBOACTBO Nepes TeM, Kak NPUCTYNUTB K IKCnnyaTaumum npuoopa.
CoxpaHsiTe MHCTPYKLUIO, OHA MOXeT NoHapao6uTLCs Bam B Gyayuiem.

[anHblit npubop npenHasHayeH Ans 06paboTky pasnuyHbiX NPOAYKTOB, COBMELLAOLNIA B cebe thyHKLM
13MenbYUTENs, MUKCepa, Tepki, Bnexpepa u p.

anﬁOp npeaHasHaveH ana GbITOBOTO W aHANOMMYHOrO NPUMeHeHNsa B COOTBECTBUM C AaHHbIM PYKOBOACTBOM MO 3KCnyaTtauuu.
pubop He NpeaHa3sHaueH Ans NPOMbILLIIEHHOTO UMM KOMMEPYECKOTO NpUMEHEHUs

ﬂaHHbIIZ ﬂpl/l60p npeaHasHaveH Ansa ucnonb3oBaHus B ObITOBbIX 1 @HaMOTUYHBIX Lensx, B YaCTHOCTH:.

- B KyXOHHbIX 30HaX AN NepcoHana B MaraanHax, ogucax v NpoyinX NPOU3BOACTBEHHbIX YCNOBUAX;

- B (hepmMepcKux gomax;

- KIMEHTaMM B FTOCTUHULIAX, MOTENSIX M NpoYeil MHAPACTPYKType XUNoro Tuna;

- B YCINOBUSAX PeXVMa NaHCUOHa “NpoxuBaHne nntoc 3aBTpak’.

Baxno! Mpubop, nprobpeTeHHbIil B X0MoAHOE BpeMst rofia, BO u3bexaHie BbIxoaa 13 CTPOSsi, A0 BKIIOYEHIS B ANeKTpoceTh
HeobXoaMMo BblfiepXkaTb He MEeHee YeTbIpex 4acoB Npu KOMHATHOI TemMnepaType.

TEXHWYECKWE XAPAKTEPUCTUKN

HomuHanbHoe HanpskeHue: 220-240 B ["apaHTuitHbIi cpok B cTpaHax EASC
HomuHanbHas yactota: 50 'y (Benapycb, Poccus, ApMenms, KasaxctaH, KblprbiactaH)
HomuHanbHas notpebnsiemasi MoHocTb: 550 BT u YkpauHe, 'pyaun, AsepbaiimkaHe - ABeHaALaTb MecsLEB

MakcumanbHas MolHocTb*: 1200 Bt .
MouHocTb, ykasaHHas Ha npubope, COOTBETCTBYET MaKCMarbHOM MOLLHOCTI Npu 6110KMPOBKe Bana MoTopa.
*MakcumanbHas MOLLHOCTb Npudopa Npy 6riokMpoBKe Bana MoTopa

MEPbI MPEQOCTOPOXHOCTU MPU IKCIJTYATALIUN
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| *BHMMaTenbHO NpounTaiTe AaHHYI0 MHCTPYKLMIO Nepes akcniyaTaLueil npubopa.

| *BHUMAHWE! B cryyae HenpasunbHOro 1CNomnb3oBaHusi Npubopa Bo3MOXHO NONyYeHne NoTeHLMarnbHbIX TpaBM, Noromka npubopa, HaHeceHne

| maTepuanbHoro yiiepa unu NpuiMHeHe Bpeaa 3A0pOBbI0 MOMb30BaTeNS.

| *MpuGop He NpeAHa3HauyeH Ans UCMIONb30BaHMS MLAMM (BKIKOYAS AETEN) C NOHUKEHHBIMU (PU3NYECKUMIN, CEHCOPHBIMM U YMCTBEHHBIMM

\ CMOCOGHOCTAMM WUAN NP OTCYTCTBUM Y HUX KM3HEHHOTO OMbITa UMM 3HAHWIA, ECTI OHW He HAXOAATCS MOA MPUCMOTPOM WM HE MPOVHCTPYKTUPOBAHDI

| 06 ncnonb3aosaHu npubopa NMLOM, OTBETCTBEHHBIM 32 X 6e30MacHOCTb.

| «[leT [OMKHbI HAXOAUTBLCS NOS MPUCMOTPOM [1st HEAOMYLUEHUS TP C NPUBOPOM.

‘ He nossonsitb feTsIM 1cnonb3oBaTh Npubop 6e3 NpucMoTpa.

| +BynbTe npefienbHO BHAMATENbHI, eCIK PSAOM ¢ paBoTaroLym npubopoM HaxoasTest AeTh.

| +[Tpv NOBPEX[EHUN WHYpa NUTaHUS €ro 3ameHy, BO U3bexaHue oNacHOCTH, AOSIKHbI NPOU3BOAMT U3rOTOBMTENb, CepBICHad ciyxba unm

‘ nofo6HbII KBANM(MLMPOBAHHbIIA NepcoHar.

| +CrientyeT NPOSiBNSATb OCTOPOKHOCTL NPI 06PALLEHNN C OCTPLIMU PEXYLLMMI NE3BUSMM, NPY ONOPOXHEHM Yalli U B XOaE YMCTKA. ByibTe
OCTOPOXHbI, €CAI NPMBOP 3an0MHEH ropsYelt XAKOCTBIO, MOCKONbKY OHa MOXET BbINNECHYTbCS 13-3a BHE3AMHOr0 BO3HUKHOBEHMS Napa.

: *BbIKMi0uMTb NPUBOP M OTCOEANHUTD €O OT MUTAHUS NEPEeA CMEHOI HAacaZoK UMW MU MPUONKEHNM K YACTSM, KOTOPbIE ABIXYTCS MpH
1CNOMNb30BaHUN.

| *Heo6xoanmo Bcerga oTknoYaTh Npyubop OT NUTaHus, ecriv OH ocTasneH 6e3 npucMoTpa, 1 nepes c6opKol, pasbopKot UK YNCTKON;

| *lepen nepoHayanbHbIM BKIOYEHEM NPOBEPbTE, COOTBETCTBYIOT N TEXHUYECKNE XapaKTepuUCTVKi Npubopa napameTpam 3nekTpoceTy.

w *YbeauTech, 4To LTENCenbHas Bunka npubopa NoaxoauT K Baleit po3eTke. B MHOM cryyae, 0bpaTuTech B CEPBUCHBIA LIEHTP 33 MOMOLLbIO.
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*He ncnonb3yiite ero B KOMMEPYECKMX UMK UHBIX LIENsX, BbIXOASLLMX 32 pamkit GbITOBOTO MCMONb30BAHNS.

-I'Iplg6gp npeaHasHaueH UckmiounTenbHo Anst 06paboTky NPoyKTOB NUTaHNs. He cMelumBaiiTe kpacky 1 pacTBOPUTENN C NOMOLLbIO KYXOHHOTO
komGaitHa.

+He vcnonb3ayitte Npubop B LieNsix, He NPeAyCMOTPEHHBIX MHCTPYKLMEN.

+He ucnonb3ayitte Npubop BHE NOMELLEHMIA.

+He akcnnyaTupyiiTe npubop BaxHbIMK pyKamu.

*He ucnonbayitte Nprbop, ecni NoBpexaeH HYp UK WTencernbHas BUNMKa, a Takke, eCri NOBPEXEH Ui HeucnpaseH cam npudop. OTHecuTe
€r0 B CEPBICHBIII LiEHTP. PeMOHT npubopa AomKeH OCYLLECTBSTLCS TOMbKO B aBTOPU30BAHHOM CEPBUCHOM LieHTpe. He peMoHTUpyiiTe npubop
CaMOCTOSATENbHO.

+Bo n3bexaHue yaapa anekTpuyeckiiM TOKOM He NorpysaiTe Kopnyc npubopa B BOAY U Apyrvie XuakocTy.

*He fonyckaiTe CBICAHNA BMEKTPUHECKOTO WHYPA C Kpast CTONa Ui Haji ropAvMMM NOBEPXHOCTSMM. He fonyckaliTe ero norpyxeHus B BOAY.
*[epen BKtoYeHreM ybeauTech B NPaBMUIbHON YCTaHOBKE SNEMEHTOB 1 YacTeit npm60é>a.

il‘lepe,u, VICH())J'IbaOBaHMeM npubopa ybeanTech, NPaBUIbHO N YCTAHOBMEHA Yalua koMOaliHa, 3aKkpbiTa Nl KpbILLKa O MOMHOM chuKcaLmmn

710 Lenyka).

+He 3acoBbIBaiiTe nanbLibl UMK Apyrie NpeaMeThl B OTKPLITYIO Yallly Bo Bpems paboTbl npubopa. Ecnv (pykTbi/0BOLYM 3aCTpsnK, TO MCNONb3yiTe
TOMKaTenb UMK fpyrine pyKTbl UMK OBOLLY, YTOBbI UX MPOTOMKHYTL. ECnn 3T0 He nomoraeT, To BrlkntounTe npubop 1 pasbepute ero, YTobbl ocTaTb
3aCTPsBLUME (PYKTHI/OBOLLM.

+He 1cnonbayiiTe NPUHAANEXHOCTH, He BXOASILLIME B KOMMIEKT MOCTABKM.

*BHUMAHWE: MeTannuyeckvie HOXW Ha AUCKax 04eHb OCTpble, ByabTe NpeaenbHO 0CTOPOXHbI B 0BpaLLeHum ¢ HuMmu. beputech 3a npeameTs
noAarbLUe OT PeXYLLNX Kpaes.

*Bceraa cHuMaiiTe Anck nepeq BbiNBaHUEM COLEPKMMOrO 13 YaLlm.

*Mepen pasbopkoit yBeanTech, YTo MOTOP MOSIHOCTLI0 OCTAHOBHUIICS.

*BHWMAHWE! Hukoraa He pabortaiite ¢ npubopom 6onee 1-i MuHyTbI HenpepbiBHO. [Mocne 1-MUHyTHOW HenpepbiBHON paboTsl npubop
HeoBX0AMMO BbIKIOYNTb MUHUMYM Ha 3 MUHYT. He HauuHaiiTe paboTy ¢ npubopom Ao Tex nop, noka OH He OCTbIHET.

+He npeBbiLLaliTe MakcuManbHo A0MYCTUMOE KOMMYECTBO MPOAYKTa B YalLe.

TemnepaTypa npopykTa He AomkHa npesbiwatb 50C°.

*He ncrionbayiite cam npuop 1 ero akceccyapb! B MUKPOBOIHOBOW NMEYY Uil NOCYA0MOEYHOI MaLLMHE.

+Hukoraa He BKNioYainTe KoMbaitH, eCrin OH NycT.

+He ucrnionb3ayitte npubop Ansi KECTKUX MHIPEAUEHTOB (HAMPUMEP: 3aMOPOXEHHBIX MPOLYKTOB W.T.M.) U HECbeAOBHbIX YacTel NPOAYKTOB
(HanpuMep: KOCTOYEK OT CDPYKTOB, MSACHBIX XPSILLIMKOB, KOCTENA 1 T.11.).

+CoxpaHuTe AaHHYH0 MHCTPYKLMIO.

QKCMNYATALUA

DocraHbTe npubop 1 akceccyapbl U3 ynakoBki. He ocTaBnsiiTe ynakoBouHble MaTepuarnbl (NakeTbl, NOAUCTMPON U T.4.) B LOCTYMHbIX A4S AETEN
MecTax BO 130exaHune onacHbIX CUTyaLui.

MpoTpuTe Npubop BRaxHOI MArkoil TkaHbto. OBs3aTenbHO BbIMOIITE BCe akceccyapbl B COOTBETCTBIM C PEKOMEHAALMAMM, ONUCaHHbIMU B pasaene
«TpaHcnopTMpoBaHue, YMCTKa M XpaHeHe.

Brumanue! lNepen 0bpaboTkon NpoAyKT AOMKEH 6bITb NOpPe3aH Ha KyCo4KH.



PYCCKWUN

BHMMAHWE! Mepen copkoit kombailHa YAO0CTOBEPLTECh, YTO OH He BKITIOYEH B CeTb.
[Insi BKIKOYEHUS MaKCUMAMbHOI CKOPOCTI BPALLEHIS! HOXE/AMCKOB/HACLOK HaXMUTE KHOMKY BKIOYEHWs pexima «Typ6oy (2).

MCMNONb3OBAHME HACALKW BEHYMK
Vicnonb3ayiiTe BeHUMK Ans B3GUBaHMS CIMBOK, iM4HOrO 6enka, GUCKBUTHOTO TecTa, Miope, Cyna, coyca U T.4.
1. YcraHoBuTe Hacaaky BeHuMK (6,7) Ha MOTOPHyto YacTb (3) Ao Lienyka.
2. Bkntounte npubop B ceTb. OnycTuTe Hacaaky BeHUMK (6) B pe3epByap 1 TONbKO MOTOM HaXMWUTE KHOMKY Bkrioderus (1). Bbl MoXeTe ucnonb3oBath
MEpHbIA CTakaH (10£m3 KomnnekTa kombaitHa Uk Nonb3oBaThest APYrMI NOAXOAALLMMI EMKOCTSAMM.
%. o OKOH%a}iMM paboThbl JOXANTECH MOMHOI OCTAHOBKN BeHUMKa. OTKNUMTe Npubop OT ceTu. MoTOM 0TCOEANHIUTE HAcaaKy BEHUMK OT MOTOPHOIO
noka kombaitha.
O6Luee BpeMst HEMPEPLIBHOM PaboTbl He AOMKHO NpeBbILaTh Gonee 1 o/t MuHyTLI. [lanee HeobxoauMo caenatb NepepbIB He MeHee 3X M HYT
nepes CreayloLyM BKIIOYEHUEM.

1ICNONb3OBAHME HACALKW NOTPYXXHOW BNEHAEP W HACALKW ANA NPUrOTOBIEHWA NMIOPE
Hacapka norpyxHoit 6nexaep aeansHO MOAXOAUT ANst NMPUTOTOBNEHWSt COYCOB, NOAMNB, CyrNOB, AETCKOrO MATaHMS, a Takke BCex BUAOB KOKTENne.
lMpumeuaHue: Jleasina Hoxa B Hacagke GrieHagpe 4x-ronacTHsIe, YTo fernaet npouecc 06paboTkv NpoaykToB Gosnee GbICTPLIM U Ka4ECTBEHHbIM.
1.YcTaHoBMTe Hacaaky norpyxHoii breHaep (5) Ha MOTOpHYI0 YacTb (3) kombaiHa o NoNHOM huKcaLmn.
2.Bkniounte npubop B ceTb. OnycTUTe HacazKy B pe3epByap 1 TOMbKO MOTOM HaXMMUTe KHOMKY BkntoueHns (1). Bbl MoxXeTe ucnonb3oBatb MEpHbIi
cTakaH (10) 13 komnnekta kombalHa Uk Nonb30BaTHCA APYTMMIA NOAXOASLLIMI EMKOCTAMM.
3.Mo okoHYaHUM paBoThbl JOKANTECH MOMHO OCTAHOBKN HOXa Hacaaku. OTkNuuTe Npubop OT ceT. MoTOM OTCOEAMHIUTE HACcaKy MOTPYXHOM
6neHaep OT MOTOpHOW YacTy npubopa.
[MpyHUMNbI paBoTbl HacaaKi ANs MPUTOTOBNERNS MIOPe U HAcaakv NOTPYXHON BreHaep aHanormyHbl.
BHumarme! Jle3sust Hoxa Hacaakv norpyxHoi Gnerpep oueHb ocTpble! ObLiee Bpems HenpepbiBHOI paboTbl He AOMKHO NpeBbIlaTh 6onee
1 oft MuHyTBI. [lanee HeobxoaMMO caenaTh NepepbiB He MeHee 3X MUHYT Nepeq CrieayHoLyM BKIKYEHNeM.

MCMNONb30OBAHWE HOXA iNA N3MENBYEHNA

[ 2 Hoxom [n51 M3MenbyeHIst MOXHO GbICTPO N3MENbUNUTL MSICO, TBEPABIA CbIP, OBOLLY,
- ?)E)/KTH (6e3 kocTouek)
.YcraHoBuTe HoX (8) B vaLuy (14).

i
Lo |2
7 2.Momectute NpoayKTbl B Yaly (14), Ho He Gonee 250 rpamm 3a OANH pa3. YcTaHoBUTe
i | I KpbILLKy Yawwv (19) Ha yaluy Ans M3MenbYeHNs 1 NOBEPHUTE eé Mo YacoBol CTpenke A0
nopa.
L | |% 7‘3 ‘ .YCTaHoBTE MOTOPHY!O YacTb (3) B OTBEPCTUE ANS KPEMeHns MOTOpHOI yacTy (20).
L7 ) BkrtoumTe npubop B ceTb. HaxmuTe KHOMKY BKMtoueHna (1). [lobasnaitte Heobxoaumble
VIHTPEAMEHTbI Yepes 3arpy30uHylo ropnosuHy (21). Mpu HEOBXOAUMOCTM MCMONb3YITE
Tonkatens (22). MakcumansHbiii 06beM roToBOro NpoayKkTa He A0MmKeH npesbiwwath 1000Mn.
4.Mo oKkoHYaHUM paboTbl JOXAMTECH NONHOI OCTAHOBKW HOXa. OTkMtounTe koMbaiH oT ceTu. [10TOM 0TCOEANHUTE MOTOPHYI0 YacTb (3). YTobbl
0TCOEAMHUTB KPbILLKY Yallk HE0BXOAMMO HaxaTb KHOMKY Ha pyuke Yalum (14) ogHoBpeMeHHO NoBOpaYMBas ee NpoTMB YaCoBOIA CTPENKM [0 ynopa.
CHUMUTE KPbILLKY, NOCNE U3BNEKUTE HOX AN N3MemnbYeHus.
BHVMAHWE! BepuTe Hox akkypaTHO, Tak kak Nle3Bnsi o4eHb ocTpble. OblLee Bpems HenpepbiBHON paboTbl He AOMKHO NpeBbIluaTh 6onee 1 o
MUHYTI. [lanee Heo6XoaMMO CAenaThb nepepbiB He MeHee 3X MUHYT nepef CrieAyHoLLM BKIOYEeHreM.

MCNONb3OBAHWE [IMCKOB Ans TEPKW/ LUIMHKOBKIA/ HAPE3KI 1 AVCKA-TEPKM [1N1A APAHNKOB

i B}

gl

MPUMEYAHWE: npu ncnonb3oBaHuyi Ancka Ans TePKI/LUIMHKOBKW/HAPE3KM, a Takke Aucka-
TepKiM A4 ApaHNKOB AONYCTUMO HaNNUNe HeU3MemNbYeHHbIX 0CTATKOB MPoAiykTa.
1.yCTaHOEV)ITe Ban Ans anckos (15) B vally (14), Ha Hero nomecTuTe HeObXOANMbIN Bam A1CK
12 nn 13).
.YcTaHoBHTe KpbILKY (19) Ha yalwy (14), noBopaumMBaiiTe ee Mo 4acoBoi CTPEnku 0 yropa.
3.YcTaHoBUTE MOTOPHY!O YacTb (3) B OTBEPCTUE NS KpENmeHWst MOTOpHOI YacTu (20).

oI,
} & & ) E D y
Jm 4 3 BrrtounTe npubop B CETb. HaxmuTe 1 yaepKuBanTe KHOMKY BKIOYEHUS pexima «Typboy (2).
[pw ncnonb3oBaHUn AaHHoi kHOMki Npubop paboTaeT Ha MaKCUManbHON CKOPOCTH.

ﬁglﬁasnﬂme HEOBX0aMMbIE MHIPEMEHTbI Yepes 3arpy3ouHyto ropnosiHy (21). Mpu HeobxoaUMOCTI MCNOMNb3yiTe TonkaTernb (22).

Mo okoH4aHUN paboTbl AOXKAUTECH NOMHOM OCTAHOBKM AUCKa. OTKNIOUMTE koMBaiH OT ceTi. [ToTOM 0TCOeAMHUTE MOTOPHYIO YacTb (3). YTobbI
0TCOEAMHUTb KPbILLKY Yaluk HEOGXOAMMO HaxaTb KHOMKY Ha py4ke yalum (14) 0ojHOBpEMEHHO NoBopayMBas ee MpOTUB YACOBOW CTPEMKW A0 yropa.
CHUMUTE KpbILLIKY, NOCIE 3BNEKUTE AUCK W Ban N5 AUCKOB.

BHWMAHWE! Bepute ancku aKK%paTHO, TaK kak 0TBEPCTUS Ha HUX OCTPO 3aToueHbl. ObLuee BpeMst HEMpepbIBHOM PaBoThl He JOMMKHO NpeBbiLLaTh
Gonee 1 oit MuHyTbI. [lanee HeobxoamMo caenatb nNepepbIB He MeHee 3x MUHYT nepez CreayoLyM BKIIOYEHNEM.

BHumanue! He ucnonbayiite npubop Ans TBepabIX MHTPEAVEHTOB, Takue kak (OpyKTbI C KOCTOUKaMM, MACO C KOCTAMM 11 3aMep3Luie MpOAyKTbI,

9TO MOXET NOBPEANTb HacafKy.

CMONB30OBAHWE HACAOKW ANIA HAPESKW KYBUKAMM

Vcnonb3yiiTe HacaaKy Ans Hapesku KyOukamm Ans 0BOLLeiA, (PYKTOB, Cbipa, konbackl, Msica NTuLbI.

Brumanue! He ncnonbayiite npnbop Ans TBep/AbIX MHIPEANEHTOB, Takie kak hpyKTbl C KOCTOYKaMM, MSICO C KOCTSIMM W 3aMepaluie NPOAYKThI,
9TO MOXET NOBPEANTL Hacapky.

Ecnu Bbl X0TUTE Hape3aTb padHble MHIPEANEHTbI, He O4MLLAR HacaAKy MeXay HMK, BCeraa HaunHaiiTe ¢ cambix Markvx. Hanpumep, ans
MPUroTOBNEHIst PPYKTOBOTO carnata HauHuTe ¢ 6aHaHa, 3aTemM nepeianTe K MaHro 1 3akoHuuTe ibrokamm.

BHumaHme! PexyLLne KpoMKW HOXa 1 peLLeTKu 04eHb OCTpble, NO3TOMY 06paLLaiiTech ¢ HUMIN OCTOPOXHO!

1.YcTaHoBMTE HOX Ans Hapesku kybukamu (18) Ha avck ¢ Hacaakoi Aris Hapesku kyGukamu (16), 3athmKkcMpoBaB ero 3axuMamu.

2. NoMecTITE HOX C AUCKOM Ha yaluy (14), COBMECTMB Na3bl Aucka v YaLuu.

3.YcTaHoBuTe KpbILLKy (19) Ha yaly (14), noBopaunBaiTe ee No 4acoBoii CTperke o ynopa.

4.YcTaHoBMTE MOTOPHYIO YacTb (3) B OTBEPCTUE NS KPENMEHUS MOTOPHOI YacTu (20).

5.MomecTuTe HrPEeANEHTbI B 3arpy304HyI0 ropnoBuHy (21).
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6.HaxmuTe 1 ynepxuBaiiTe KHOMKy BKIOYEHUS pexuMa «Typboy» (2), 4Tobbl BKMKOUMTL Nprbop.

Ipy ncnonb3oBaHWM faHHoi kHoMky Npubop paboTaeT Ha MaKCMManbHOM CKOPOCTY.

7.Cnerka HafjaBuTe TonkaTenem (22) Ha UHrPeANeHTbI B 3arpy304HOI rOPOBUHE.

IMp1meyaHme: ecrn MHIPEANEHTbI 3aCTPANM, OTKIKOYMTE NPUBOP OT CETH, OTCOEANHITE MOTOPHBI BIIOK, OTKDOWTE KPBILLIKY, HaXaB Ha KHOMKY
V4KV YalLv 1 MOBEPHYB ee NPOTYUB 4acoBo CTPENKY, U yAanuTe 3aCTpSsiBLUKE B 3arpy304HOI FOPIIOBIHE UHTPEAVEHTbI.
Mo okoH4aHuK paboTbl AOXANTECH NOMHOM OCTAHOBKM HOXa. OTKMKOYMTE KoMBaitH OT ceT. CHUMUTE MOTOPHYIO YacTb (3) ¢ Kpbiwwkm (19)

KYXOHHOrO KombaliHa.

9.CHUMUTE KPBILLKY YaLum (19), HaxaB KHOMKY Ha py4ke Yaluu 1 NOBEPHYB KpblLLIK{ ns)OTMB 4acoBOW CTPEnKu.

10./3BnekuTe Anck ¢ Hacazkon ANs Hapeakn kybukamm (16) u Hox (18) 13 vawm (14
11.CHUMUTE HOX Anst Hape3sku kyGukamu (18) ¢ aucka Anst Hapesku kydukamm (16).
BHVMAHWE! BepuTe HOX 1 HacazKy Ans Hapesku Kybukamun akkypaTHo, Tak kak Nle3Bist o4eHb ocTpble. ObiLee Bpems HenpepbIBHOI paboTbl

He [JOKHO npeBbIlaTh 6onee 1 o MUHYTHI. flanee HeobxoanMo CAenaTh NepepbiB HE MeHee 3x MUHYT Nepes creayroLLm BkiodeHrem. Mocne
3X KpaTHOTO BKITKOYEHNS CeayeT AaTb Npubopy OTAOXHYTH B TeYeHne 30 MUHYT.

TPAHCNOPTUPOBAHUE, YNCTKA U XPAHEHUE

TPAHCMNOPTUPOBAHVE. TpaHcropTuposaTh Npubop Heob6XxoanMo NioGbIM BUAOM KPbITOTO TPAHCMOPTa C NPUMEHEHWEM NpaBuI 3akpenmnexus
rpy30B, 0becneynBatoLLX COXpaHeH1e TOBAPHOTO BIAA U3LENNS WMk yNakoBky 1 ero fanbHewLweil 6e3onacHoii akennyataumn. A Takke
MCKIIoYas BOMOXHOCTb MPOHUKHOBEHNS BRIark Ha nioboit B, ynakoki mno 13nenusi npu TpaHCnopTvpOoBKe NioBbIM BIAAOM TPaHCTopTa.
a/l-/\llgfl’_ER.lAETCﬂ nopeepraTb nNprbop yAapHbIM Harpyakam npu Norpy304HO-paarpy3oyHbix pabotax.

BHUMAHWE! Hukorza He mMoliTe yacTu npubopa B nOCYAOMOEYHOM MalunHe. He ncnonbayitte Xxummukathl 1 abpasuBHble BELLECTBa.

Bcerna otcoenuHsiiiTe npubop 0T ceTv nepep YMCTKOI. YMCTUTE MOTOPHYHO YacTb W KPBILLKY Yallu MSITKOM, Crerka BNaxHoi TkaHbto. He MoiTe
ee 1of CTpyew BOAbI U He Norpyxarite B BOAY UMK APYrue KUAKOCTH. He MoidTe ero nof cTpyeil Boabl U He NorpyxaiTe B BOAY MW Apyrie
xuakocTy. [Insi Moiiku uenonbayite Tenmyto Bogy (He 6one 50C°) 1 06bluHOe MotoLLEE CPeacTBo, ByabTe OCTOPOXHBI C NE3BUSMM, Tak kak OHM
04eHb ocTpble. YacTv npubopa, MMetoLLye HeMoCpPeACTBEHHBIA KOHTAKT C MULLER, He0BX0AMMO YMCTUTL Kaxabll pa3 nocne nenons3oeaxns npubopa.
XPAHEHVIE. Mpn6op HeobX0ANMo XpaHuTh B 3aKpbITOM NOMELLEHUN, B YCNIOBUSIX, NPeAMNonaratolLx CoxpaHeH e TOBApHOro BUAa U3fenns U ero
nanbHeiiLel GesonacHoi akennyaralmn. Y6eautecs, YTo Npubop 1 BCe ero akceccyapb! MOMHOCTbIO BbICYLLEHbI, NEpef TeM, kak CKrazbiBaTh ero
Ha XpaHeHue.

NPABUJIA YTUITU3ALIUU NTPUBEOPA

3ne|crponpu6op W yNnakoBOYHbIE MaTepuarnbl AOMKHbI ObITb YTUNU3NpOBaHbl C HAUMEHbLUM BpeaoM Ansa Opr)Ka}OLL[eIZ cpefnbl ¥ B COOTBETCTBUN
C npasuiamu no ytunusauum oTxo4oBs B Baluem pervoHe.

YCJIOBUA FTAPAHTUMHOIO OBCIY)KMBAHUA

Tpu nokynke u3nenus TpebyiiTe ro NPOBEpKY B Ballem NpUCyTCTBIM U 3aMONHEHUS rapaHTUIHOTO TaroHa (LUTamn TOpryloLLeil opraH13aLmy,
fata npoAaxy 1 NoaNuChL NpoAaBLa).
bes npeocTaBneHns rapaHTUIHOTO TarnoHa UiW NpK ero He NPaBUMbHOM 3aNONHEHUN NPETEH3NM N0 KaYeCTBY He MPUHUMAIOTCS, W rapaHTHiiHbIN
FeMOHT He Npou3BoawTCA. .

apaHTUIHbIA TanoH cneayeT NpeAbABNATL NpK Mo6om 06palLeHnn B CEPBICHBIN LIEHTP B TEYeHWe BCero cpoka rapaHTm. Manenve
NPUHMMAETCs Ha CepBUCHOE 06CTYXMBAHME TONBKO MOMHOCTBIO KOMMNEKTHBIM. [apaHTUIHbIN CPOK MCYNCTISIETCS C MOMEHTA NPOfaXu
nokynatento. Mpocum Bac Takke CoxpaHsaTb AOKYMEHTbI, NOATBEPXAAIOLLME AATY NOKYMKM M3AENNS (TOBAPHBIA NN KACCOBbII Yek).
Ycrioem GecnnaTHoro rapaHTiitHoro obenyxusaHns Baluero n3nenus iBnsieTcs ero npasunbHas akcrnyatauns, He BbIXOASLLAs 3a pamki
TINYHBIX ObITOBBIX HYX[, B COOTBETCTBUN C TPeBOBaHMSAMM MHCTPYKLW MO SKCTIMyaTaLimn U3[enis, OTCYTCTBUE MEXaHUYECKIX MOBPEXAEHNI 1
nocnescTBui HeBpexHOro obpaLyeHns ¢ 3nenrem.
W3penve npuHMMaeTcs Ha rapaHTuitHoe 06CnyxvBaHue B YUCTOM BUAE (MPOTEPTO U MPOAYTO, TAie 3TO BO3MOXHO).
['apaHTis pacnpoCcTpaHseTCs Ha BCe MPOM3BO/CTBEHHbIE M KOHCTPYKTUBHbIE AeeKTbI gpome nepeyncrieHHbIX B pasaene «apaHTus He
pacnpoCcTpaHSIeTCs»), BbIBMEHHbIE B TEYEHE rapaHTUHOrO cpoka. B aToT nepuoa AedekTHble AeTanu, KpoMe pacxoAHbIx MaTepuanos,
noanexar 6ecnnaTHoi 3aMeHe B rapaHTUIHOM CEPBUCHOM LIEHTPE.

TAPAHTUA HE PACIPOCTPAHAETCA

1. OedbekTbl, Bbl3BaHHbIE (hOPC-MaXOPHLIMU 06CTOSITENBCTBAMM.
2.INoBpexaeHne 13aenus, Bbl3BaHHbIE 1CNONb30BAHMEM U3ENNS B LiENsX, BEIXOAALMX 3@ PAMKM NIMYHbIX BbITOBBIX HYXA (T.€. MPOMBILLNEHHbIX
UNK KOMMEPYECKNX LIENSIX).

3.PacxofHble MaTepuanbl 1 akceccyaphl.

4 [lecbekTbl, BbI3BaHHbIE NEPErpy3KOil, HENPaBIUbHOI 3KCMNyaTaLyel, NPOHUKHOBEHWEM KUOKOCTEN, NbINK, HACEKOMbIX, NoNaaaHem
MOCTOPOHHMX NPEAMETOB BHYTPb U3AENMSI.

5./3penvsi, noBeprasLLnecst PEMOHTY BHE YNONHOMOYEHHbIX CEPBUCHBIX LIEHTPOB NN rapaHTMIAHBIX MacTepCKUX.

6.MoBpexaeHsl, SBUBLLNECS CrIEACTBUEM BHECEHUS UBMEHEHMIA B KOHCTPYKLMIO U3AENNSI CAMI M NMONb30BATENEM UMM HEKBANNULMPOBAHHOI
3aMeHOI1 ero KOMMIEKTYHOLLMX.

7.HapyweHwe Tpe6oBaHMit UHCTPYKLMI NO 3KCTyaTaLmy.

8.HenpasunbHas ycTaHoBKa HaNpsXKEHUs NUTatoLLel ceTu (ecnn 310 TpebyeTcs).

9.BHeCeHe TEXHUYECKNX M3MEHEHNIA.

10.MexaHu4eckie NOBpeXAEeHs:, B TOM Yucne BCrieacTBIe HeBpexHOro 0bpalyeHmsi, HenpaBumbHOWM TPAHCNIOPTUPOBKM 1
XpaHeHus, NafieHNst 3nenus.

11.MoBpexaeHNs MO BUHE XMBOTHBIX (B TOM YWCIIE TPbI3YHOB U HACEKOMBIX).

WHdopmauus o nponssoautene

WarotoButens: Act Mapk 'noban Jlumuteg (Pym 1503, 15/F, M Mneiic, 54 Bon Yyk XaH Poya, BoH Yyk XaH, FoHkoHr, KHP)
WUmnoprep B Pecny6nuky Benapycb: 000 «Apeca-texHo», 212030, r. Morunes, yn. Tumupssesckas, 38

WUmnoprep B Poccuiickyio ®epepaumto: 000 «CaHpaitt My, 214016, CmoneHckasi obnacTs, r. CmoneHck, yn. Cobonesa, 4. 25
WHdopmaumio o pate M3roToBneHMs CMOTPUTE Ha MHANBUAYaNbHON YNaKkoBKe.

ToBap cooTBetcTBYeT TpeGoBaHusam TP TC 004/2011 «O 6e3onacHOCTH HU3KOBONLTHOrO oGopyAoBanusy, TP TC 020/2011
«INeKTPOMarHMTHasi COBMeCTMMOCTb TexHU4eckux cpeacTs» u TP EAIC 037/2016 « O6 orpaHM4eHUU NpUMeHeHUs
onacHbIX BELECTB B U3AEMNMUAX SMEKTPOTEXHUKN 1 PAAVO3NEKTPOHMKIY.

Cpok cry%6bl — TpuALATL WeCTb MecsiLeB

o Bonpocam rapaHTHiAHOro 06CNyXMBaHWS, a Takke npu 0BHapYXeHM HencnpaBHoCTel obpatlaiTec no MecTy npuobpeTerns
AaHHoro npubopa.
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Please read this instruction manual carefully before using the appliance.

A Save the instruction manual as Xou may require it in future.
The device is designed for processing various products, combining the functions of a chopper, mixer, grater, blender, etc.

For household use, not suitable for industrial use.

) ) The device is intended for use only for domestic purposes in accordance with this Instruction Manual.
After unit transportation or storage at low temperature it is necessary to keep it for at least 4 hours at room temperature before switching on.

TECHNICAL SPECIFICATIONS
E‘a'?géyp‘g‘wgg%%z\%%o V~50Hz Warranty period in the European Union - twenty four months
Max power*: 1200 W
IMPORTANT SAFEGUARDS

+ Read this manual carefully before operating the unit to avoid damage during use. Incorrect handling can lead to damage to the product, cause
material damage or cause damage to the health of the user.

+ Before initial start-up, check that the product specifications match the mains supply.

+ The device is not intended for use by persons (including children% with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience or
knowledge, unless they are under the control or instructed about the use of the device by the person responsible for their safety.

+ Do not use the appliance if the cord or plug is damaged, or if the appliance is damaged or defective. Take it to a service center. The appliance
must be repaired only by an authorized service center. Do not repair the appliance yourself.

+ To avoid electric shock, do not immerse the enclosure of the food processor in water or other liquids.

+ Do not let the cord hang over the edge of the table or over hot surfaces. Do not immerse it into water.

+ Unplug the appliance if it is not in use, and if you want to remove or add accessories and before cleaning.

+ Do not use the appliance for purposes other than those specified in the instruction manual.

+ Be extremely careful when children are near the appliance.

+ Avoid contact with moving parts.

+ Do not allow children to use the device or parts.

+ Always remove the knife before pouring the contents out of the bowl.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl. ) ) . » ) o
+ Before using the appliance, make sure that the bow! of the food processor is correctl¥ installed and the lid is closed until it fully clicks (until it clicks).
+ Before removing the bow! from the body of the appliance, or before removing the lid from the bowl, always turn off the appliance and wait for the
disc to stop completely before cleaning.

+ Before disassembling, make sure that the motor has completely stopped.

+ Do not put your fingers or other obg']ects into the open bow! while the appliance is operating. If fruits / vegetables are stuck, use a pusher or other
fruit or vegetables to push them. If this does not work, turn off the appliance and disassemble it to reach for the stuck fruit / vegetables.

Before switching on, be sure to install the components of the food processor correctly.

+ Do not use accessories that are not included in the delivery.

* Metal discs are very sharp, be extrernelkl careful in handling them. Take the objects away from the cutting edges when using them.

+ Always remove the disc before pouring the contents out of the bowl.

+ This appliance is intended for household use only. Do not use it for commercial or other i)urposes beyond household use.

+ The food processor is designed exclusively for food processing. Do not mix paint and solvents with a food processor.

+ Do not use the appliance outdoors.

+ Make sure that the plug of the appliance is suitable for your outlet. Otherwise, contact the service center for assistance.

+ Do not operate the device with wet hands.

+ Follow these instructions.

ATTENTION! Never operate the appliance for more than 1 minute continuously. After 1-minute continuous operation, the device must be turned
off for a minimum of 3 minutes. Do not operate the appliance until it cools down.

+ Do not exceed the maximum allowed amount of product in the bowl.

+ The temperature of the product should not exceed 50 ° C.

+ Do not use the food processor and its accessories in the microwave oven.

+ Never turn on the food processor if it is empty.

+ Do not insert fingers or other objects into the opening of the cover.

+ Do not use the appliance for hard ingredients (for example: frozen foods, etc.) and inedible parts of products (for example: pits from fruit, meat

cartilage, bones, etc.).
OPERATION

ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that the appliance is not connected to the mains. Remove the appliance and
accessories from the packaging. Do not leave packing materials (bags, polystyrene, etc.) in accessible places for children to avoid dangerous
situations. Clean the appliance with a damp soft cloth. Be sure to wash all accessories in accordance with the recommendations described in the
"Transport, cleaning and storage" section. The food processor is designed for grinding, whipping, slicing, shredding, mixing, as well as for the
preparation of é)ancakes. Attention! Before processing products should be cut into pieces.
ATTENTION! Before assembling the food processor, make sure that it is not plugged in. Press the "Turbo" mode button (2) to activate the maximum
rotation speed of the blades/discs/attachments.

WHISK ATTACHMENT USAGE

Use the whisk attachment to whip cream, egg white, biscuit dough, puree, soup, sauce, etc.

1. Place the whisk attachment (6,7) on the motor part (3) until it clicks.

2. Plug the appliance into the mains. Put the whisk attachment (6) into the reservoir and only then press the power button (1). You can use
the measuring cup (10) provided or use other suitable containers.

3.When you finish, wait for the whisk to stop completely. Unﬁlug the appliance. Then disconnect the whisk attachment from the motor base of
the food processor. The total time of continuous operation should not exceed 1 minute. Then you must take a break for at least 3 minutes
before turning the appliance on again.

BLENDER HEAD AND MASHED POTATO HEAD ATTACHMENT USAGE
The blender head attachment is ideal for preparing sauces, gravies, soups, baby food and all kinds of smoothies. Note: The blades of the blender
attachment are 4-blades, which makes the food processing faster and better.
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1.Place the blender head attachment (5[) on the motor part (3) of the food processor until it is fully secured. )
2.PIu$ the appliance into the mains. Put the attachment into the reservoir and only then press the power button (1). You can use the measuring
cup (10) provided with the food processor or use other suitable containers.
3.When you finish working, wait for the blade of the attachment completely stop. Disconnect the appliance from the mains.
Then disconnect the immersion blender attachment from the motor part of the appliance.The way of work of the mashed potato attachment and
the blender head attachment are the same. . o )
Attention! The blades of the blender attachment are very sharp! The total continuous working time should not exceed 1 minute. Then a break
of at least 3 minutes must be taken before switching on again.
CHOPPING BLADE USAGE
The chopping blade can be used to quickly chop meat, hard cheese, vegetables, fruit

: gwnhout seeds)
} r’:‘ﬂ .Place the knife (8) into the bowl (14).

—r7 ¢ 2.Place the food into the bowl (14), but not more than 250 grams at a time. Place the bowl

- lid (19) on the chopping bowl and turn it clockwise until it clicks.
(S ] 3.Fit the motor part (3) into the motor part fixing hole (20). Plug the appliance into the mains.
| \ || =" : Press the power button (1). Add the required ingredients through the intake chute (21). If
I} s @| ?gggsslary, use the pusher (22). The maximum volume of the finished product must not exceed
ml.
2 4 At the end of work, wait for the blade to stop completely. Disconnect the applience from the

B 3

1

mains. Then disconnect the motor part (3). To disconnect the bowl lid, press the button on the bowl handle (14) while turning it counter clockwise
as far as it will go. Remove the lid and then remove the choppin%blade. ATTENTION: take the knife carefully, as the blades are very sharp.
The total time of continuous work should not exceed 1 minute. Afterwards, take a break for at least 3 minutes before switching on again.

USE OF THE DISCS FOR SLICING/SHREDDING AND POTATO SHREDDING DISC

) = H - NOTE: when using the grating/shredding/slicing disk and the grating disk for pancakes,
=B '+ | unshredded product residues may be present.
[ )

1.Place the disk shaft (15) in the bowl (14) and place the desired disk (12 or 13) on it.
2.Place the lid (19) on the bowl (14), turn it clockwise until it clicks.

Tﬁ\ 3.Fit the motor part (3) into the motor Wrt place (20). Plug the appliance into the mains.
L s

)1

| | Press and hold the "Turbo" button (2).

hen using this button, the anIiance runs at maximum
speed. Add the required ingredients through the intake chute(21). |
pusher (22).
4.At the end of work, wait until the disk stops completely. Unplug the food processor. Then disconnect the motor part 832 To disconnect the bow!
Ilq,_lpress the button on the bowl handle (14), turning it counterclockwise. Remove the cover, then remove the disk and the disk shaft.

ENTION: Take the disks carefully, as the holes on them are sharp. The total time of continuous operation should not exceed 1 minute. Then
you must take a break of at least 3 minutes before switching on again.Wamin%! Do not use the appliance for hard ingredients such
as fruit with pips, meat with bones and frozen food, as this may damage the attachment.

USE OF THE ATTACHMENT FOR CUBIC CUTTING

necessary, use the

Use the cubic cutting attachment for vegetables, fruit, cheese, sausage, poultry.

Warning! Do not use the appliance for hard ingredients such as fruit with pips, meat with bones and frozen food, it may damage the attachment.
If ¥ou want to slice different ingredients without cleaning the attachment between them, always start with the softest ones. For example, to make
a fruit salad, start with banana, then move on to mango and finish with apples.Warning. The cutting edges of the knife and grater are very sharp,
so handle with care! o o )

1.Place the cubic cutting disc (18) on the dicing disk (16), securing it with the clips.

2. Place the knife and disk on the bowl (14), allqning the grooves of the disk and bowl.

3.Place the lid (19) on the bowl (14), turning it clockwise until it clicks.

4 Install the motor part (3) into the motor seat (20).

5.Place the ingredients into the intake chute(212. ) o ) )
6.Press and hold the Turbo mode button (2) to turn the appliance on.When using this button, the appliance runs at maximum speed.

7.Press the pusher (22) lightly on the ingredients. A ) ) ) )

Note: if the |ngre,d|ents are stuck, unplug the appliance, disconnect the motor unit, open the lid by pressing the bowl handle button and turning

it counterclockwise and remove the ingredients stuck in the intake chute.

?.V\(Ijhen finished, wait for the blade to come to a complete stop. Unplug the food processor. Remove the motor part (3) from the lid (19) of the

‘ood processor.

9.Remove the bow lid (1.9L by 6pressin the button on the bowl handle and turning the lid counterclockwise. o

10.Remove the cuttlng disk (16) and blade (18) from the bowl (14).11.Remove the cutting blade (18) from the cutting disk (16).

WARNING: Take the blade and the cutting attachment carefully as the blades are very sharp. The total time of continuous operation should not
exceed 1 minute. Then you should take a break of at least 3 minutes before switching on again. After the appliance has been switched on 3 times,
it should be allowed to rest for 30 minutes.

TRANSPORTATION, CLEANING AND STORAGE

TRANSPORTATION. Transportation of the device is necessary by any kind of covered transport with the application of rules fastening of cargoes ensuring
reservation of the presentation of the product and / or Fackaging and its further safe operation.
0 NOT expose the device to shock loads during handling operations. . .
CLEANING. ATTENTION! Never wash parts of the appliance in the dishwasher. Do not use chemicals or abrasives.
Always unplug the appliance before cleaning. Clean the motor gart with a soft, slilghtle/ damp cloth. Do not wash it under running water or immerse it in water
or other liquids. For washing, use warm water (not more than 50 ° C) and a usual defergent, be careful with the blades, as they are very sharp. Parts of the
appliance having direct contact with food must be cleaned every time after use. . .
ATTENTION! Do not use grills or knives with a damaged working edge, covered with corrosion or contaminated.
STORAGE. The device must be stored indoors, in conditions that presume the preservation of a presentation product and its further safe operation. Make
sure that the appliance and all its accessories are completely dried, before storing it.



ENGLISH

RECYCLING

The appliance and packing materials must be disposed with the least harm to the environment and in accordance with the rules for waste disposal
in your area.

WARRANTY TERMS
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| When purchasing the product, ask for it to be checked in your presence. Without the having a warranty card or when it is not properIK filled in,

| the quality claims are not accepted, and no warranty repair is performed. The warranty card should be presented at any address to the service

\ center during the whole warranty period. The product is accepted for service in a com{)lete set only. The warranty period is calculated from the

\ moment of sale to the buyer. Keep the documents confirming the date of purchase of the product (cash receipt).

| The condition of free warranty service of your product is its correct operation, which does not go beyond personal domestic needs, in accordance

‘ r]vithdtlhe re]gmremegts ?f the operating instructions for the product, the absence of mechanical damages and the consequences of careless
andling of the product.

: The é)[ogciuct is accepted for warrantY service in its pure form. The warranty covers all manufacturing and construction defects (except those

| listed in the "Warranty does not apply" section), identified during the warranty period. During this period defective parts, except consumables,

| are subject to free replacement in the warranty service center.
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THE GUARANTEE DOESN'T COVER

1. Defects caused by force majeure.

2. Damag)e to the product caused by the use of the product for purposes that go beyond personal domestic needs (ie industrial or commercial
urposes

g. onsumables and accessories (sections, efc.).

4. Defects caused by overloading, improper operation, penetration of liquids, dust of insects, ingress of foreign objects into the product.

5. Products that have been repaired outside authorized service centers or warranty workshops.

6. Damage resulting from changes in the desiPn of the product by the user or unqualified replacement of his components.

7. Mechanical damages, including due to negligent handling, improper transportation and storage, falling of the product.

8. Violation of the operating instructions.

9. Incorrect installation of mains voltage (if required).

10. Making technical changes. -
11. Damage through the fault of animals (including rodents and insects). |:| [H[ < € @ E
_—

Production month: refer to the date on the gift box
For warranty service, please contact your nearest service center.

YKPAIHCBKA

Byab nacka, yBaXHo NpouuTaiiTe iHCTPYKLIIO Nepea TMM, sk noyaTy ekcniyarauito npunagy.

36epiraiiTe iHCTPYKLUilo, BOHa MOXe 3Haao6uTuca Bam y MaiibyTHbOMY.

Mpunaga npusHayeHnit Ansi 06poBKI pi3HIX NPOAYKTIB, kWi NoeSHye B cobi dyHKuii noapiGHIoBaYa, Mikcepa, Tepku, GneHaepa i iH.
ﬁnn BUKOPVICTaHHS Y JOMALLIHbOMY FOCNIOAAPCTBI, He

nepenbayernii Ans NPOMUCIIOBOTO BUKOPUCTAHHS.

Baxnuso! Mpunag, npuabaHbl B X0N0AHY NOpy Poky, o6 YHUKHYTH BUXOAY ii 3 nady, A0 YBIMKHEHHS B eNeKTPOMepexy
HeobXigHO BUTPUMATU HE MEHLLE YOTUPLOX FOAWH 3a KIMHaTHOT TeMnepaTypm

TEXHIYHI XAPAKTEPUCTUKN

>

HowmianbHa Hanpyra: 220-240 B

HominankHa Yactota cTpymy: 50 I'y T"apaHTiliHUA TepMiH — ABaHAALATL MiCALiB
HomiHanbHa croxueaHa noTyxHicts: 550 BT

MakcumanbHa notyxHictb*: 1200 Bt

3AMOBDKHI 3AX0AMW NPU EKCNNYATALIT
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: *YBaXHO NpouuTaiiTe Lo IHCTPYKLto nepes ekcnnyatauieto npunagy, WWob YHUKHYTM NONOMOK Mif, Yac BUKOpUCTaHHS. HenpasunbHe noBOAKEHHS
MOXe NPU3BECTI 10 NONOMKM BIPOGY, 3aBAaTH MaTepianbHoro 36uTky abo 3anofisTy Lkoay 310POB'I KopUCTyBaYa.

| *lepeq nepLIMm yBiMKHEHHAM NEPEBipTe, Yin TeXHIYHI XapakTepucTuki Bipoby BiAMOBIAAIOTb NapameTpam enekTpoMepexi.

| +[Tpunag He Npu3Ha4eHmit Ans BUKOPUCTaHHS 0cobamu (BKIIOYAKOUN AiTei) 3i 3HIKEHNMI i3MYHMM, YYTTEBMMI aB0 PO3yMOBIMM 3i6HOCTAMM

| 41 33 BIICYTHOCTI Y HX 0CBiAY ab0 3HaHb, AKILO BOHM He NepebyBaloTb Nif KOHTPONeM abo He NPOIHCTPYKTOBAHI NPO BUKOPUCTaHHS Npunagy

| 0co60t0, BIANOBIAANbHOI0 3a ixHi0 6e3neky.

w +He BuKOp1CTOBYITE NpUnag, SKLO LWHYP abo LWTencenbHa BUmka NOLLKOKEHI, & TaKoX SKLLO MNOLUKOAXEHUA Yn HECTIpaBHWUIA cam npunaga.

| BiaHeciTb 1070 10 CepBICHOro UEHTPY. PEMOHT Npunazy NoBiHEH 3MiMCHIOBATUCA TiMbkW B ABTOPM30BAHOMY CEPBICHOMY LIEHTPI. He pemMoHTyiiTe

| nﬁmnaq CaMOCTIAHO. . i i ) .

| +[py NOLUIKOAKEHHI LWHYPa XMBNEHHS 1010 3aMiHy, WOB YHUKHYTM HeBesnekw, MOBMHHI NPOBOAUTY BUTOTOBMIOBAY ab0 YNOBHOBAXEHNIA HUM CEPBICHNIA

| EHTP YM aHanorivHuiA kBanichikoBaHmit nepcoHarn.

‘ *He TArHITL 38 MEPEXHII LWHYP, He HaMOTYWTe 00 Ha KOPMYC MPUCTPOIO | HE MepexpyYyiTe Horo. .

| +LL{06 yHUKHYTI yiapy eNeKTPYHUM CTPYMOM, He 3aHypIoUTe KOpMyC Npunagdy y BOAY abo iHuwi pinuHm. KW npunag ynas y Bozy, He TOpKaiTech

| BOAVI!6 eraifHo Bia'eHaliTe Npunaa Bif Mepexi i NuLwe nicns LUbOoro AicTaHbTe Moro. 3BepHITLCS A0 CEPBICHOTO LIEHTPY Ans ornsay abo peMoHTy
B1POBY.

: -Hg gg,nym(ame 3BUCAHHS ENIEKTPUYHOTO LUHYPa 3 Kpato cTony abo Haf rapaqnmMi MoBEpXHAMM.
+He bepiTbcs 3a MEPEXHMI LHYP MOKPUMM PyKaMM.

| *Bigmukaitte npunap Bif Mepexi, siKLLO BI HAM He KOPUCTYETECh, @ TakoX SIKLLO Xo4eTe 3HAT abo JoAaTi akcecyapy, i nepes YuileHHsM. He

| 3anuiuaiTe npunag yBiMKHEHUM.
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YKPAIHCBKA

+He TOpKaiiTeC pyXoMIX YacTUH npunagy.

*[lepen BV)IKOpVICTaHHﬂM npuragy nepekoHanTech, Ui NPaBUbHO BCTAHOBMEHA Yallia kombaitHa, v kpuLlka 3akpuTa [o noBHoi dikcadii (2o
KnaLiaHHs).

*lepep 3HiMaHHAM YaLui 3 kopnyca npunagy abo nepep 3HIMaHHAM KPULLKA 3 Yalli, @ TakoX Nepef YNLLEHHAM 3aBXaMN BUMUKalTe npunag i
A04eKalnTech NOBHOT 3yMMHKY AMCKa.

*[epes po3dupaHHAM NEpeKOHaTECk, L0 MOTOP NOBHICTIO 3YMMHMBCA.

*He BcTpomnaTe nanbLi abo iHwWi npegmeTn y Biq;pmy Yauy nig yac poboti npunagy. Akwo (pykT/oBOYI 3aCTPSTNN, BUKOPUCTOBYIATE LUTOBXAY
a60 iHLLi pyKTY 4n 0BOYI, 06 NPOLLTOBXHYTY iX. FIKLIO Lie He Aonomarae, BUMKHITL npunap i po3bepith 1oro, 106 BUAHATY 3acTparni pykTi/
0BOYi.

*[lepen yBIMKHEHHSIM NepeKoHaiTeCh y NPaBUIbHOMY BCTAHOBINEHH KOMMOHEHTIB KyXOHHOTO kombaitHa.

+He BUMKOPUCTOBYITE NpUnaaas, ki He BXOAATb O KOMNMEKTY NOCTaYaHHs.

*MeTanesi guckn gyxe roctpi, OyabTe Haa3BuyaliHO 06epexHi y NOBOMKEHHI 3 HUMK. bepiTbcs 3a npeameTy nofani Big pisanbHNX Kpai, Konm
BU HAMU KOPUCTYETECH. o )

+3aBxaN 3HIMaiATe NCK Nepes BUNMBAHHS BMICTY i3 Yalli. ) )

+[punag, Npu3Ha4eHmi TinbKi AN AOMALLHBOTO BUKOPUCTaHHS. He BUKOPUCTOBYIATE Or0 3 KOMEPL|iiHOK abo iHLLOK METOHO, L0 BUXOAUTb 38
MEXi NODYTOBOTO BUKOPUCTAHHS.

~Ky>(6<)HﬁMM KkombaitH Npu3HayYeHuin BUKIMIOYHO Anst 06pobkv NpoayKTiB XxapuyBaHHst. He amilLyiite hapBy i pO34MHHIKM 3@ SOMOMOTOK) KyXOHHOTO
KkombaitHa.

*He BMKOPUCTOBYIATE NpUNaj no3a NpUMILYEeHHsIMM.

*[lepekoHaitTech, Lo WTencenbHa Biunka Npunagy BiAnoBiAae BaLlii po3eTLi. B iHWOMY BUNaaKy 3BEPHITLCS MO [AONOMOTY 0 CEPBICHONO LiEHTPY.
+36EpEeXxiTh L0 IHCTPYKLt.

+He excnnyaryiite Npunaz BONOTAMM PyKami.

YBAT'A! Hikorin He npaLjtoitTe 3 npunagom 6inblue Hix 2 xeunntm 6eanepepsHo. Micns 2-xsunuHHoi 6eanepepsHoi poboTv npunap HeobxigHo
BUMKHYTI MiHIMYM Ha 2 XBANMHW. He nounHaiTe po6oTy 3 npunafom [OTH, AOKM BiH HE OXOMOHe.

*He nepesuLLyiATe MakcUManbHO AONYCTUMY KiNbKICTb MPOAYKTY B Yalul.

+Temnepatypa npoayKTy He NoBuHHa nepesuLysatn 50 °C.

*He BIKOpUCTOBYITE KOMGatH Ta 11070 akcecyapul Y MIKpOXBUIbOBIN Mevi.

+Hikonu He BMuKaiiTe komBaitH, SIKILIO BiH NOPOXHIN.

*He BcTpomnsifiTe nanbLji abo iHLwi NpesMeTI B OTBIP KPULLKM.

+He BuKopucTOBYiiTe Npunag ANs TBEPANX iHrpe/ieHTiB (HanpuKNaz: 3aMOPOXEHIX NPOAYKTIB TOLLIO) Ta HECTIBHIMX YaCTUH NPOAYKTIB (Hanpuknaa:
KICTOHOK Bify (DPYKTIB, M'SICHUX XPSLLYKIB, KICTOK TOLLO).

EKCMNYATALIA

[icTaHbTe npunag i akcecyapy 3 ynakosku. He sanuwaiite nakysansHi Matepianu (nakery, nonicTpon Towo) B A0CTYNHUX ANA AiTedt MicusX,
11406 YHUKHYTM HebeaneyHinx cuTyaliit. MpoTpiTh Npuniag BOMOToio M'AKOH TkaHMHO. OBOB'S3K0BO BUMMIATE BCi akcecyapi BiANOBIAHO 10
pekoMeHfaLliit, onucaHunx y po3aini 'TpaHCNOpTyBaHHS, YnLLeHHs Ta 3bepiranHs”. Yearal Mepes 06pobkoto NpoaykT Mae 6yTu nopisaHuil Ha
LIMATOYKM.

YBATA! Mepen cknaaaHHam KombaitHa ynesHITbCA, LW BiH HE BBIMKHEHWA y Mepexy. [INd yBIMKHEHHS MaKCUManbHOI WBNAKOCTi 0BepTaHHs
HOXiB/AMCKIB/HACAAOK HATUCHITb KHOMKY YBIMKHEHHS pexiumy "Typ6o" (2).

BMKOPUCTAHHA HACALKM BIHYMK
BukopucToByiiTe BiHUMK Ans 30MBaHHS BEPLLKIB, sieqHoro Ginka, BickBiTHOrO TicTa, niope, Cyny, COyCy TOLLO.
1. BcTaHoBITb HacafKy BiH4KK (6,7) Ha MOTOPHY YacTiHy (3) [0 KnavaHHs.
2. YBIMKHITb Npunag y Mepexy. OH{yCTin Haca[iky BIHOYOK (6) B pe3epByap i Tinbkit NOTIM HATUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS (1). Bu moxeTe
BUKOPUCTOBYBATI MipHUiA cTakaH (10) 3 komnnexTy kombaiHa abo KOPUCTYBATUCS IHLIAMM BIANOBIAHMMU EMHOCTAMM. ) )
3. nicns 3akiH4eHHs PoBOTI AoueKalTecs MOBHOT 3yMHKI BiH4WKa. BUMKHITL npunap Bin Mepexi. MoTim Bin'enHaiiTe HacazKy BiHUMK Bif MOTOPHOTO
6roky kombaitHa. 3aranbHuit Yac 6esnepepBHOi poboTy He MOBUHEH NepeBuLLyBaTK binbLue 1-0i xBnMHK. [lani HeobxigHO 3pobuTi Nepepsy
LOHaliMeHLLe 3 XBUNUHI Nepe/ HaCTYMHAM YBIMKHEHHSM.

BUKOPUCTAHHA HACALKIM 3AHYPIOBANBbHWI BIEHAEP | HACAOKW A NPUrOTYBAHHA MIOPE
Hacagka 3aHyproBanbHui GneHaep ineanbHo NAXoANTb ANs NPUrOTYBaHHS COYCIB, MANMB, CyMiB, AUTSYOTO XapyyBaHHs, a Takox YCix BUAIB
kokTennis. Mpumitka: Jlesa Hoxa B HacapLi 6neHaepi 4x-nonaTesi, Lo pobuTb NpoLec 06pOBNEHHs NPOAYKTIB LBWALIMM i SKICHILLIMM.
1 BcTaHOBITb HacaKy 3aHypioBanbHui bnexpep (S?Ha MOTOPHY YacTuHy (3) kombaliHa [0 MoBHOI dikcaLyii.
2 YBiMKHITb Mpunag y mepexy. OnycTiTs HacaaKy B pe3epsyap i Tinbku NOTIM HATUCHITL KHOMKY BBIMKHEHHS (1). Bu MOXeTe BMKOpUCTOBYBaTH
MipHWiA cTakaH (10) 3 komnnekTy kombaitHa abo KopuUCTyBaTMCS HLLMMI BiZNOBIAHUMI EMHOCTSMM.
3. nicns 3akiHYeHHA pOBOTH OYEKaNTECA MOBHOT 3yNHKI HOXa Hacazki. BUMKHITL npunap i Mepexi. oTiM Bin'eaHalTe HacaaKy 3aHypoBasnbHUi
6neH,qu£|> Bifj MOTOPHOI YacTiHW Npunagdy.MpuHLMNI poboTI HacafKn ANs NPUrOTYBaHHS! MIOpe | HacaaKy 3aHyploBasnbHIIA 6neHneéJ aHanoriyHi.
Ygara! Jle3a Hoxa Hacaziku 3aHyptoBanbHuin 6riengep ayxe roctpil 3aranbHuii yac 6eanepepsHoi poboTH He Mae nepesuLLyBaTH GinbLue 1-0f
XBUNuHK. [lani HeoBxiaHO 3pobUTH NepepBy LLOHANMEHLUE 3 XBAMMHI Nepes HAaCTYNMHUM YBIMKHEHHSM.

BMKOPUCTAHHA HOXA nA NOAPIBHEHHA
o) ] b Hoxem ans noppibHeHHs MoxXHa LBMAKO NOAPIOHNTY M'ACO, TBEPAMIA CMp, 0BOMI, PyKTH
i

6e3 KICTOYOK).

r_'—‘ﬂ . i ﬁ BCTaHoBITb Hix (8) y valuy (14).

- 2. MOMICTITb MPOAYKTI B Yally (14), ane He 6inble 250 rpam 3a 0AuH pas. BcTaHoBITh
Kpuwwky Yawwi (19) Ha Yaly Ans NoAPIGHEHHS | NOBEPHITH ii 3a FOAMHHUKOBOIO CTPINKOK

@ﬁ L]
| 8= 4o ynopy.
| ‘%@? | ﬁ | | 3. BcraHosiTh MOTOPHY YacTUHY (3) B OTBIP ANA KPINMEHHA MOTOPHOT YacTHM (20).
& P2 %T@ | | VaiMkHit npunag y mMepexy. HaTncHiTb kHomky BBiMKkHeHHS (1). [lonasaitte HeoOXxiaHi

) iy iHrpenieHTV Yepes 3aBaHTaxyBasbHy ropnosuHy (21). 3a HeobXiaHOCTI BUKOpUCTOBYIATE
; : R LToBXaY (22). MakcumanbHuit 06'eM roToBOrO MPOAYKTY HE MOBMHEH nepesiLyBaTit 1000 M.
4. nicna 3aKiHYeHHs poBOoTY Jo4eKalTecs NOBHOT 3yNUHKIA HOXA. BUMKHITL kombaiH Bia Mepexi. IoTiM sin'earaiTe MoTopHy YacTuHy (3). Lob
BiA'€iHaTV KDMLLIKY Yalui HEODXIAHO HATUCHYTY KHOMKY Ha pyuui yalui (14) ogHoyacHo noBepTaroyy ii NpoTV FOAMHHIKOBOI CTPINKY 0 YMOpY.
3HIMITb KDULLKY, MICNA BUTATHITH HIX N8 NOAPIGHEHHS. BepiTh Hix akypaTHo, oCKinbky nesa ayxe roctpi. 3aranbHui Yac 6eanepepsHoi poboTy
He Mae nepesiLLyBaTy Ginbiue 1-0i XxBnuHK. [lani HeobXifHo 3pobuTY Nepepsy LOHaMEHLLE 3 XBUNUHI Nepe/ HACTYMHAM YBIMKHEHHSM.




YKPAIHCbKA

BMKOPUCTAHHA ANCKIB AN TEPKWILMHKYBAHHA/HAPI3KW TA AUCKA-TEPKW ANA OEPYHIB

. - MPUMITKA: nig 4ac BUKOPUCTAHHS AVCKa NS TEPKW/LIMHKYBAHHSA/HAPI3KN, & TAKOX AUCKa-
Te%m ANA AEPYHIB 10NYCTUMA HAsBHICTb HENOaPIGHEHNX 3annLLIKiB NPOAYKTY.
1. BcTaHoBiTb Ban Ans auckis (15) B yalwy (14), Ha HbOro NOMICTITb HEOBXIAHMIA Bam Anck
o, 12 abo 13).
T BcTaHoBITh KpuLKy (19) Ha l4aLL|3y (14), nosepraifTe iil 38 rOAMHHKOBOIO CTPINKOKO 710 YNOpY.
= ) 3. BCTaHOBITb MOTOPHY YacTiHy (3) B OTBIP ANS KPiNNeHHA MOTOPHOI YacTUHN (2(? YBiMKHITb
| | | J npunag y Mepexy. HaTuCHITb i yTpUMyIATe KHOMKY BBIMKHEHHS pexumy "Typ6o" (2).Mpn
I o 2 2 BMKOPUCTaHHI Lji€l KHOMKM NpUnaz npaLjtoe Ha MakcumanbHil WenakocTi. [lonasaite HeobxiaHi
iHrpe,qieH{g;)epea 3aBaHTaxyBamnbHy ropnosiHy (21). 3a HeobXigHOCTI BMKOPUCTOBYWTE
TOoBXaY (22).

4. nicng 3aKiHYeHHs PoBOTI JO4eKaTecs NOBHOI 3yNUHKM AUCKa. BIAKNIOYITL KOMBaNH Bia Mepexi. MoTiM Bia'eHaiATe MOTOPHY YacTuHy (3).
LL|o6 Bin'eqHaTV KPUMLLKY YaLli HEOBXIBHO HATUCHYTM KHOMKY Ha pyyLji yaldi (14) ogHo4acHo noBepTaryy ii NPOTI FOAMHHWKOBOI CTPINKW A0 yropy.
3HIMITb KpULLKY, MiCNs BUTATHITL AUCK | BaN Ans A1ckiB. Bepitb ANCKW akypaTHO, OCKINbKM OTBOPW HA HUX rOCTPO 3aToueHi. 3aranbHui yac
6GeanepepsHoi poboTi He Mae nepesiLLyBaTy Ginblue 1-0f xaunuHu. [lani HeobxinHo 3pobuTy NepepBy LLOHaUMEHLLE 3 XBIANWHI NEpe/ HaCTyMHIM
yBiMKHeHHsIM.YBara! He BkOpuCTOBYWTE Npunag Ans TBEPANX iHTPEAIEHTIB, TakuX sk PPYKTH 3 KICTOUYKaMM, M'ACO 3 KicTKamu Ta 3amepani npopyKTH,
Lie MOXe MOLLKOANUTI HacazKy.

BUKOPVCTAHHSA HACALKW ANA HAPISAHHA KYBUKAMM
BukopucToByiite Hacaaky Ans HapisaHHs Kybukami Ans osouis, (pykTis, cupy, kosbacy, M'aca nTuu.Ysaral He BukopucToyitte npunag ans
TBEPANX iHrPEAIEHTIB, TakiX Sk PPYKTH 3 KICTOUKaMM, M'ACO 3 KiCTKaMu Ta 3aMepani NPoAYKTH, Lie MOXe MOLLKOAMTY Hacaaky.AKLLO BY Xo4eTe
Hapi3aTy Pi3Hi IHrPeAIeHTH, He OYMLLAK0YM HacaaKy MDK HUMW, 3aBXAN NOYMHANTE 3 HaltM aKkwmuX. Hanpuknag, 4Nns NpuroTyBaHHs pyKTOBOrO
canary nquin i3 ‘GaHaHa, NoTiM NepeiaiTb A0 MaHro i 3akiHdiTb sbnykamu.YBara! Pixydi KpOMKM HOXa Ta PeLLiTKM LiyXe rocTpi, TOMY NOBOAbTECS
3 HUMK 0BepexHo!
1. BCTaHOBITb HiX Ans HapisaHHs kyGukamu (18) Ha AmcK i3 Hacaakoo Anst HapisaHHs Kybukamm (16), 3adbikcyBaBLLM Oro 3aTuckavamu.
2. MoMicTiTb Hix 3 AuCKoM Ha yaluy (14), noeaHaBLLM Nasu aucka i vaLui.
3.BcTaHoBiTb kpuLLKy (19) Ha yaLly (14), noepTaifTe ii 3a roAMHHUKOBOI CTPINKOK A0 YMopy.
4.BCTaHOBITb MOTOPHY YaCTUHY (3¥ B OTBIP ANS KPINMEHHS MOTOPHOT YacTuhm (20).
5.MoMiCTiTb iHrpeaieHTV B 3aBaHTaxyBanbHy I'OpJ'IOBVIHT\f (21).
6.HaTuCHITb | yTpUMYItTE KHOMKY BBIMKHEHHS pexumy "Typ6o" (2), wob ysimkHyTM npunap.Mpu BUKOPUCTAHHI LiET KHOMKI Npunaz npaoe Ha
MaKcuManbHii WBMAKOCTI.
7.3nerka HaTUCHITb LUTOBXa4eM (22) Ha iHrpefieHTV B 3aBaHTaXyBambHiil ropnosuHi.MpUMITKa: AKLIO IHTPEIEHTI 3aCTPAMN, BIOKIIOYITL Npunag,
Bifl MEPEXi, Bifl'eAHaITE MOTOPHWI BIIOK, BIAKPWIATE KPULLIKY, HATUCHYBLUM HA KHOMKY YUKV YalLi | TOBEPHYBLUM ii NPOTM FOAVHHVKOBOI CTPINKY, i
BUAANITb IHTPEAIEHTH, L0 3aCTPAINYM B 3aBaHTaXyBarbHiil FOPMOBYHI.
8.[icns 3akiH4eHHs pobOTV AOYEKaNTECS NOBHOT 3yNMHKM HOXA. BiAKMIOYITb KOMBaiiH Big Mepexi. 3HiMiTb MOTOpHY YacTuHy (3) 3 kpuwkm (19)
KYXOHHOrO KoMbaiiHa.
9.3HiMiTb KpuLLKY YaLwi (19), HATUCHYBLUM KHOMKY Ha PyYLi YalLlli i NOBEPHYBLLM KPULLKY MPOTM FOANHHUKOBOT CTPINKM.
10.Buimith AMCK i3 HACAAKOI ANA HapisaHHs Kybukamu (16) i Hix (18) i3 yawwi (14).11.3HiMiTb HiX AN HapisaHHs Kybukamu (18) 3 aucka Ans
HapisaHHs kybukami (16).bepiTh HiX | HacaaKy ans HapisaHHs Kybukamm akypaTHO, OCKinbKM nesa fyxe rocTpi. 3aranbHuii Yac 6eanepepsHoi
pobOTH He MOBMHEH NepeBMLLyBaTH BinbLue 1-0i XBUNuHK. [lani HeobXiaHO 3pobuUTY NepepBy LLIOHANMEHLLE 3 XBAMMHW Nepef HaCTYMHIM
YBIMKHEHHsM. TTicns 3X KpaTHOro BBIMKHEHHS CMiA AaTi npunagy Bianounti npotarom 30 XBUMKH.

TPAHCIMOPTYBAHHA, YALLEHHA TA 3BEPIFAHHA

TPAHCIMOPTYBAHHSA. TpaHcnopTyBaty npunag HeobxiaHo 6yab-skuM BUAOM KPUTOTO TPAHCMOPTY i3 3aCTOCYBaHHAM NPaBIN 3akpinieHHs
BaHTaXiB, L0 3abe3neuytoTb 36epekeHHs ToBapHOro BiAY BIPODY Ta/abo ynakyBaHHs i oro nopanbluy 6eaneyHy ekcnnyartatito.
3ABOPOHAETBLCA HapakaTv npunad Ha yaapHi HaBaHTaXeHHS Mif Yac BaHTAXHO-PO3BAHTaXYBAIbHIX PODIT.

YNLEHHSA. YBATA! Hikonu He MuiiTe YacTuHM npunagy B NOCYAOMUIAHIA MaLLnHi. He BUKOPUCTOBYIATE XiMikaTu it aBpa3unBHi peqoBuHN.3aBxan
Bif'eAHYITE NPUNaz Bif Mepexi nepef YNLEHHAM. YCTbTe MOTOPHY YacTMHY M'AKOIO Neflb BOMOTOK TkaHMHO. He muiiTe 1oro nif cTpymeHem
B%AVI I He 3aHypIOTe y BOAY Ui iHLLI piauHK. [Inst MUTTA BUKOPUCTOBYITE Tenny Boay (He Ginblue 50C°) i 3BialtHuil MUiAHWIA 3aciD, ByabTe
obepexHi 3 nesamu, 60 BOHM Ayxe rocTpi. YacTuHu npunagy, Lo MatoTb 6e3nocepefHilt KOHTaKT 3 ixeto, HeoBXIiAHO YNCTUTH Lopasy nicns
BMKOPWCTaHHS Npunagy.

3BEPITAHHA. Npunap HeobXxiaHo 36epiratin B 3aKpUTOMY NPUMILLIEHHI, B yMOBAX, L0 Nepe/badaroTb 36epexeHHs TOBApHOro BUMsY BIPobY
Ta Mgro nogansLy 6eaneuny ekcnnyaratiio. MNepekoHaiiTech, Lo Npunap | BCi 100 akceCyapy MOBHICTHO BUCYLLIEHI, NepLL HiX cknaaath oro
Ha 36epiraHHs.

MPABMNA YTUNI3ALI MPUAALY

EnekTponpunap Ta nakysanbHi Matepiany MatoTb 6yTi yTUNi3osaHi 3 HaiMEHLLOK WKOOK AN AOBKINAA i BIAMOBIAHO A0 Npasunam 3 yTunisaui
BifxozliB y Baluomy perioi.

Mpv kynieni BiUpoby BuMaraliTe 10ro nepesipky y Baliit NPUCYTHOCTI | 3aN0BHEHHS rapaHTIltHOro TaroHa (LuTaMn ToproBenbHOT oprawisauyi,
fAata npofaxy Ta nianuc npopasLs). bea HaaaHHs rapaHTItHOro TanoHa abo npw 110ro HenpaBKbHOMY 3aMOBHEHHI MPETEH3IT oo SKOCTi He
NPUIAMAITLCS | rapaHTiiiHWiA PEMOHT He 3AiCHIOETbCS. [apaHTiiHuiA TanoH cnif npen’sBnsiTv npy 6y/Ab-sKoMy 3BepTaHHi 10 CEPBICHOTO LEHTPY
MpOTArOM YCbOro TepMiHy rapaHTii. Bupi6 npuiimaeTbes Ha cepicHe 06CIyroByBaHHS TiNbki MOBHICTIO KOMMIEKTHIM. [apaHTiiiHmil TepMiH
064MCTIIOETLCA 3 MOMEHTY npofjaxy nokynvjo. Mpocumo Bac Takox 3bepiratv JOKyMEHTH, L0 NiATBEPAKYIOTh AaTy KyniBni BUpoBy (ToBapHMA
abo kacoBui1 Yek). YMOBOI0 6e30n1aTHOro rapaHTiliHoro obcnyroyBaHHs Baluoro Bupoby e oro npaBurnibHa exkcnnyataLis, Lo He BUXOAMTb 3a
Mexi ocobucTux nobyToBmx n0Tge6, BiANOBIAHO A0 BUMOT iHCTPYKLii 3 ekcnnyaTayii Bupoby, BiACYTHICTb MeXaHIYHIX NOLLKOKEHb Ta HacMiakiB
Hep6anoro NOBOAXEHHS 3 BUPOGOM. BUpib npuitMaeThest Ha rapanTiliHe 06CIyroByBaHHS Y YUCTOMY BUTMSAI (MPOTEPTO | NpoayTo, A€ Lie €
MOXMMBUM). [apaHTis NOLUMPIOETLCS HA BCi BAPOBHWYI Ta KOHCTPYKTVBHI AecheKTH (KpiM nepeniyeHix y po3aini «[apaHTist He MOLMPIOETLCSY),
BUABMNEHI NPOTATOM rapaHTiHOro TepMiny. Y Liei nepiog aedhekTHi AeTani, kpiM BUTPATHUX MaTepianis, niansratoTb 6e3onnatHii 3amiHi y
rapaHTiltHOMY CEpBICHOMY LieHTPi.



YKPAIHCbKA

TAPAHTIA HE MOLWKWPIOETLCA

1. Hed)ek‘m, CrpuynHeHi popc-MaxopHUMK obCTaBMHaMM.

2. MNowwkomKeHHs BpoBy, CIPUYMHEH] BUKOPUCTAHHSM BUPODY 3 METO, LLO BUXOAWUTL 33 MeXi 0cobrcTUx nobyTosix notpeb (To6To 3
NPOMMCIIOBOI0 860 KOMEPLIHOK METO).

3. ButpatHi MaTepianu it akcecyapu (HOXi, CiTkv TOLLO.).

4. [lechexTi, CNPUYMHEHI NepeBaHTaXEHHSM, HENpaBIULHOI eKCTnyaTaLlieto, NPOHUKHEHHAM PiAVH, MUY, KOMaX, NOTPANNAHHAM CTOPOHHIX
npeameTiB BcepeanHy Bupoby.

5. Bupoby, Lo nifaaBanics pemMOoHTY 103a YOBHOBAXEHMMM CEPBICHAMI LIEHTpaMu abo rapaHTiiiHMu MaiCTepHSMM.

6. MOLLKOKEHHS, L0 € HACMIAKOM BHECEHHS 3MiH 10 KOHCTPYKLi BUpoby camum kopucTyayem abo HeksanidikoBaHoK 3aMiHOM ioro
KOMMIEKTYI0HMX.

7. MNopyLU€eHHst BUMOT IHCTPYKLi 3 ekcnyaTaLyi.

8. HernpaBumbHe BCTAHOBMEHHS Hanpyry Mepexi X UBMEHHS (SKLLO Lie NOTPIGHO).

9. BHECEHHS TEXHIYHIX 3MiH.

10. MexaHiuHi NOLIKOMXEHHS!, B TOMY YnCri BHACNiAOK He[6anoro NOBOAXKEHHS, HENPaBUIBHOTO TPAHCNOPTYBaHHS Ta 36epiraHHsl, nagiHHs BUpoby.
11. TTOLKOMPKEHHS 3 BIAHYW TBAPWH (B TOMY YMCTi TPU3YHIB Ta KOMaX).

Bupo6huk: Ict Mapk 'noban limiten, KHP

TepMiH cryx6u - TPUALSTB LWICTb MicSLYB

|HepopmaLlito Npo AaTy BUPOBHMULITBA MOXHA 3HAWTM Ha OKPeMIlt ynakoBLii.

3 MuTaHb rapaHTiliHoro 00CIyroByBaHHS 3BepTaiiTECh 3a MiCLeM NpuAGaHHs Liboro Npuragy.anTecs 40 HaNGNIKYOro CEPBICHOTO LIEHTPY.

OJlCEC Z

POLSKI

Przeczytaj uwaznie instrukcje przed uruchomieniem urzadzenie.

A Zachowaj instrukcje, mozesz potrzebowac ja w przysztosci.
Urzadzenie przeznaczone jest do przetwarzania roznych produktow, taczac funkcje niszczarka, mikser, tarka, blender itp.

. o Do uzytku w gospodarstwie

. . ) domowym, nie nadaje sie do zastosowarn przemystowych.

Wazne! Urzadzenie zakupiony w zimnych porach roku w celu unikniecia awarii przed wigczeniem do sieci nalezy

utrzymac przez co najmniej cztery godziny w temperaturze pokojowej.

SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Nominalne napigcie: 220-240 W . ) . L . -
Nominalna czestos¢ pradu: 50 Hz Termin gwarancyjny w Unii Europejskiej - dwadzie$cia cztery miesiecy
Nominalna skonsumowana potega: 550 Wt

Moc maksymalna*: 1200 W

SRODKI OSTROZNOSCI PRZY EKSPLOATACJI

*Uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje przed uzyciem urzadzenia, aby unikng¢ awarii podczas uzytkowania. Niewtasciwe postgpowanie moze
doprowadzi¢ do uszkodzenia produktu, spowodowac szkody materialne lub wyrzadzi¢ szkode zdrowiu uzytkownika.

*Przed pierwszym wiaczeniem nalezy sprawdzic, czy speiniaja dane techniczne produktu parametry zasilania.

+Urzadzenie nie jest przeznaczone do uz{tku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonych mozliwosciach fizycznych, zmystowych lub umystowych,
lub, w prz%padku braku do$wiadczenia Iub wiedzy, jesli nie znajduja si¢ pod nadzorem lub nie sa poinstruowane na temat korzystania z urzadzenia
przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo. o o ) )

*Nie uzywaj urzadzenia, jesli jest uszkodzony przewdd lub wtyczka, a takze, jesli jest uszkodzone lub nie dziata samo urzadzenie. Zanie$ go do
punktg selrwisowego. Naprawy urzadzenia powinny by¢ wykonywane wytgcznie w autoryzowanym punkcie serwisowym. Nie naprawiaj urzadzenie
samodzielnie.

*W przypadku uszkodzenia przewodu zasilajgcego jego wymiane w celu uniknigcia niebezpieczenstwa powinien dokona¢ producent lub
upowazniony przez niego punkt serwisowy lub podobny wykwalifikowany personel.

*Nie wolno ciagna¢ za przewod, owi&a(: go na obudowe urzadzenia i przekrecac.

+Aby unikna¢ porazenia pradem elektrycznym, nie wolno zanurza¢ obudowe urzadzenia w wodzie lub innej cieczy. Je$li urzadzenie wpadnie do
wody, nie wolno dotyka¢ wody! Nalezy natychmiast odtaczy¢ urzadzenie od sieci i dopiero wtedy wyja¢ go. Skontaktuj sie z centrum serwisowym
w celu kontroli lub naprawy produktu.

*Nie wolno doFuéci(: do zwisania przewodu elektrycznego z krawedzi stotu lub nad goracymi powierzchniami.

*Nie wolno dotykac przewodu zasilajgcego mokrymi rekami.

+Nalezy odiaczy¢ urzadzenie od sieci, jesli z niego nie korzystasz, a takze, je$li chcesz usuna¢ lub doda¢ akcesoria i przed czyszczeniem. Nie
nalezy pozostawia¢ wi qczonedgo urzadzenia.

*Nie nalezy umieszczac urzadzenia, a takZe jego czesci w zmywarce,

*Nie nalezy uzywac urzadzenia do celow nie przewidzianych instrukcja,

+Nie nalezy dopuszcza¢ dzieci do uzycia blendera lub jego czesci.

*Nalezy by¢ bardzo ostroznym, jesli w poblizu pracujgcego urzadzenia znajduja sig dzieci.

*Nie nalezy uzywa¢ urzadzenia w poblizu goracych powierzchni.
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*Nie wolno dopuszczac do kontaktu z ruchomymi czesciami urzadzenia.

*Przed uzyciem urzadzenia nalezy sie upewnic, ze ustawienia nasadki zatapialnej sg prawidtowe.

+Przed rozbiorem nalezy upewnic sie, ze silnik catkowicie sig zatrzymat.

*Nie nalezy uzywac akcesoriow, ktore nie znajdujg sie w zestawie. o o

*Metalowe noZe sa bardzo ostre, nalezy zachowac szczegding ostrozno$¢ w obchodzeniu SI? Z nimi.

-Uﬁ dﬁenie jest przeznaczone wytacznie do uzytku domowego. Nie nalezy uzywac go do celéw komercyjnych Iub innych, ktére przekraczaja,
uzytek domowy.

+Urzadzenie jest przeznaczony wytacznie do przetwarzania zywnosci. Nie mieszac farby i rozpuszczalniki za pomoca urzadzenia.

*Nie wolno uzywac urzadzenia na zewnafrz pomieszczen. ) ) o ) )
Upewnij sig, ze wtyczka urzadzenia odpowiada twojemu gniazdku. W przeciwnym razie skontaktuj sig z centrum serwisowym za pomoca. Nie
uzywaj urzadzenia, {eéli przewdd zasilajacy illub wtyczka sa uszkodzone.

*Nie nalezy eksploatowa¢ urzadzenia mokrymi rekoma.

-Zachowahniniejszq instrukcje.

UWAGA! Nigdy nie pracug' z urzadzeniem ponad 1 minutg bez przerwy. Po jednej minucie ciagte] pracy urzadzenie powinno pozostac¢ wytaczone
przez co najmniej 2 minufy. Nie wolno pracowac z urzadzeniem, dopéki nie ostygnie.

*Nie nalezy przekracza¢ maksymalnej dozwoloneéiloéci produktu w szklance.

+Temperatura produktu nie powinna przekraczac¢ 50 °C.

+Nie nalezy uzywac urzadzenia i jego akcesoriow w kuchence mikrofalowe.

+Nie wolno uzywa¢ urzadzenia do twardych sktadnikéw (np.: mrozonek |tp.5
miesnych,kosci itp.).

EKSPLOATACJA

Urzadzenie i akcesoria nalezy wyja¢ z opakowania. Nie pozostawia¢ materiatow opakowaniowych (toreb, styropianu itp.) w miejscach dostepnych
dla dzieci, aby unikna¢ niebezpiecznych sytuacii. Przetrze¢ urzadzenie wilgotng, migkka Sciereczka. Nalezy umy¢ wszystkie akcesoria zgodnie

z zaleceniami opisanymi w sekcji "Transport, czyszczenie i przechowywanie". Ostrzezenie. Produkt musi zosta¢ pociety na kawatki prze
przetworzeniem.Przed przystapieniem do montazu kombajnu nalezy upewnic sig, ze nie jest on podigczony do zasilania. Nacisnij przycisk trybu
"Turbo" (2), aby wtaczy¢ maksymalng predko$¢ obrotowa nozy/tarcz/zespotow.

i niejadalnych czesci produktéw (np.: pestek z owocow, chrzastek

KORZYSTANIE Z PRZYSTAWKI DO UBIJANIA

Trzepaczka stuzy do ubijania $mietany, biatekjaﬂ', ciasta biszkoptowego, przecieru, zupy, sosu itp.

1. Umieé¢ nasadke trzepaczki g6,7) na czesci silnikowej (3), az zatrzasnie sie na swoim miejscu. o

2. Wiaczy¢ urzadzenie. Opusc trzepaczke (6) do zbiornika i dopiero wtedy nacisnij przycisk zasilania (1). Mozna uzy¢ dotaczonej miarki (10) lub
|nr';ych odpowiednich pojemnikéw.
3.Po zakonczeniu Erac poczekak az trzepaczka catkowicie sig zatrzyma. Odiacz urzadzenie od zasilania. Nastepnie odiacz przystawke do
ubijania od silnika kombajnu. Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastepnie nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty
przerwy przed ponownym wigczeniem urzadzenia.

KORZYSTANIE Z PRZYSTAWKI BLENDERA ZANURZENIOWEGO | PRZYSTAWKI DO PRZECIERANIA

Przystawka blendera zanurzeniowego jest idealna do przygotowywania soséw, soséw, zup, zywnosci dla niemowlat i wszelkiego rodzaju koktajli.
Uwaga: Ostrza w nasadce blendera sa 4-ostrzowe, dzieki czemu przetwarzanie zywnosci jest szybsze i lepsze.

1.Umie$¢ nasadke blendera zanurzeniowegp (5) na czesci silnikowej (3) robota kuchennego, az zostanie catkowicie zamocowana. )
2.Wiacz urzadzenie. Opus¢ spieniacz do zbiornika i dopiero wtedy nacisnij przycisk zasilania (1). Mozna uzy¢ miarki (10) dotaczonej do kombajnu
lub innych odpowiednich pojemnikéw.

3.Po zakonczeniu pracy poczekaj, az ostrze przystawki catkowicie sie zatrzyma. Odtgcz urzadzenie od Zrodta zasilania. Nastepnie odtacz nasadke
ble?dkera zanurzeniowego od czesci silnikowej urzadzenia.Zasady dziatania przystawki do przecierania i przystawki do blendera zanurzeniowego
sq takie same.

Uwaga! Ostrza blendera zanurzeniowego sg bardzo ostre! Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastgpnie nalezy
zrobiC co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wigczeniem urzadzenia.

UZYWANIE OSTRZA SIEKAJACEGO

1 [T . N6z do siekania moze by¢ uzywany do szybkiego siekania migsa, twardego sera, warzyw,
' m - owocow (bez pestek).
i 1.Umie$¢ noz (8) w misce (14). o )
= 2.Umies¢ zywnos¢ w misie (14), ale nie wigcej niz 250 gramow na raz. Umie$c pokryw
S | 1 misy (19) na misie rozdrabniajacej i przekre¢ ja zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do
= oporu.
il El ‘%@ ﬁﬁ‘j | | 3.WHoz czes¢ silnika (3) do otworu mocujacego cze$¢ silnika (20). Wiacz urzadzenie.
) Naci$nij przycisk wiaczania (1). Dodaj wymagane sktadniki przez otwor do napetniania (21).
W razie potrzeba/ uzyj popychacza (22). Maksymalna objetos¢ gotowego produktu nie moze
przekracza¢ 1000 ml.
4.Po zakoniczeniu pracy poczekaj, az ostrze catkowicie sig zatrzyma. Odtacz kombajn od sieci elekirycznej. Nastﬂ)nie odtacz cze$¢ silnikowa (3).
Aby zdjac¢ pokrywe misy, naciénij przycisk na uchwycie misy g4 , obracajac go do oporu w kierunku przemwrglm o ruchu wskazéwek zegara.
Zdejmi] pokrywe, a nastepnie wy{mij. noz do siekania. UWAGA: Ostroznie wyjmg nz, poniewaz ostrza sa bardzo ostre. Catkowity czas ciagte]
pracy nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastepnie nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wigczeniem.
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UZYWANIE TARCZ DO TARCIA/SZATKOWANIA/KROJENIA | TARCZY DO NALESNIKOW

i B] a] UWAGA: w przypadku korzystania z tarczy do tarcia/rozdrabniania/krojenia oraz tarczy do

g =Hl oy tarcia nalesnikéw mo %pozostaé nierozdrobnione resztki produktu.

U _| 1.Umie$¢ wat tarczy (15) w misie (143i umie$¢ na nim wymagana tarcze (12 lub 13).
" |] 7+ 2.Umiesci¢ pokrywe (19) na misie (14)
= — zegara do oporu.
] I S | 3.Zamontuj czesc¢ silnikowa (3) w otworze mocujgcym c‘z?éé silnikowa (20). Wiacz urzadzenie.
J & & | = _g- Nacisnij i przytrzymaj przycisk "Turbo" (2).Po nacisnieciu tego przycisku urzadzenie gracule
— z maksymalng predkoscia. Dodaj wymagane sktadniki przez otwér do napetniania (21).
W razie potrzeby uzyj popychacza (22).

4.Po zakoniczeniu pracy poczekaj, az tarcza catkowicie sie zatrzyma. odtacz kombajn od sieci elektrycznej. Nastepnie odtacz czgsé silnikowa (3).
Aby odlazczyé pokr{vve ebna, nacisnij przycisk na uchwycie bebna (14), obracajac go do oporu w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara. Zdejmij pokrywe, a nastepnie wyjmij tarcze i waf tarczy. ) o ) .
UWAGA: Tarcze nalezy zdejmowac ostroznie, gonlewaz otwory na nich s ostro zakorczone. Catkowity czas ciagtej pracy nie powinien przekracza¢
1 minuty. Nastepnie nalezy zrobic¢ co najmniej 3 minuty przerwy przed ponownym wigczeniem.Ostrzezenie! Nie uzywaj urzadzenia do kroienia
twardych sktadnikow, takich jak owoce z kos¢mi, migso z kosémi i mrozonki, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie przystawki do kroj

UZYWANIE PRZYSTAWKI DO KROJENIA W KOSTKE

Przystawki do krojenia w kostke nalezy uzywac do warzyw, owocdw, sera, kietbasy i drobiu.Ostrzezenie! Nie uiywa& urzadzenia do krojenia
twardych sktadnikow, takich jak owoce z pestkami, m?kso z ko$cmi i mrozonki, poniewaz moze to spowodowa¢ uszkodzenie przystawki.Jesli
cheesz pokroi¢ rézne sktadniki bez czyszczenia nasadki miedzy nimi, zawsze zaczynaj od najbardziej migkkich. Na przyktad, aby przygotowa¢
safatke owocowa, zacznij od banana, nastepnie przejdz do mango i zakoricz jabtkiem.Ostrzezenie. Krawgdzie tngce noza i tarki s bardzo ostre,
dlatego nalezy obchodziC sig z nimi ostroznie! o o . )

1.Umie$¢ noz do krojenia w ostk$ 18) na tarczy do krojenia w kostke (16), zabezpieczajac go klipsami.

2. Umie$¢ noz i tarczS na misce (14), wyréwnujac rowki tarczy i miski.

3.Umies¢ pokrywe (19) na misce (14), obracajac jg zgodnie z ruchem wskazowek zegara do oporu.

4.Zamontowac czesc silnika (3) w otworze montazowym czeci silnika (20).

5.Umie$¢ skiadniki w szyjce zatadowczej (21).

6.Nacisnij i przytrzymaj przycisk trybu "Turbo" (2), aby wiaczy¢ urzadzenie.Po uzyciu tego przycisku urzadzenie pracuje z maksymalng predkoscia,
7.Lekko docisnaé popychacz (22) do skfadnikow w szyjce podajnika.Uwaga: jesli sktadniki utknely, odiacz urzadzenie, odtgcz silnik, otworz,
pokrywe, naciskajac przycisk uchwytu misy i obracajac go w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek zegara, a nastepnie usur sktadniki
utkniete w szyjce podajnika.

8.Po zakonczeniu pracy odczeka¢, az ostrze catkowicie sie zatrzyma. odtaczy¢ kombajn od zasilania. Zdejmij cze$¢ silnika (3) z pokrywy (19)
robota kuchennego.

9.Zdejmij pokrng misy (19), naciskajac 6przycisk na uchwycie misy i obracajac pokrywe w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.
10.Wyjac tarcze do krojenia w kostki (16) 14).

, obréci¢ jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazéwek

I
2

rojenia.

inoz (18) z misy .
11.Zdejmij n6z do krojenia w kostke (18) z tarczy(/ dg krojenia w kostke (16).0STRZEZENIE Ostroznie wyjmij n6z i przystawke do krojenia w kostke,
poniewaz ostrza sa bardzo ostre. Catkowity czas qu!el pracy nie powinien przekracza¢ 1 minuty. Nastepnie nalezy zrobi¢ co najmniej 3 minuty

przerwy przed ponownym wigczeniem. Po 3-krotnym wiaczeniu nalezy odczeka¢ 30 minut, az urzadzenie odpocznie.

TRANSPORTOWANIE, CZYSTKA | PRZECHOWYWANIE

TRANSPORTOWANIE. Transportowac przyrzad nalezy z pomocy dowolnego zadaszonego transportu z zastosowaniem regut umocowania

tadunkéw, co zabezpiecza jego cato$¢ i/albo calo$¢ opakowywania a takze jego pozniejsza bezpieczng eksploatacje. NIE wystawia¢ urzadzenia

na wstrzasy podczas zatadunku i roztadunku.

CZYSTKA. UWAGA! Nigdy nie myj cze$ci urzadzenia w zmywarce. Nie uzywaj Srodkow chemicanch i materiatow Sciernych, )

Zawsze odfaczaj urzadzenie od sieci przed czyszczeniem. Czysci¢ cze$¢ silnikowa nalezy ml%( 3, lekko wilgotng szmatka. Nie myj go pod biezacg

woda i nie zanurzaj w wodzie lub innych ptynach. Do mycia uzywaj letniej wod¥ (nie wiecej 50C°) i zwyklego detergentu, uwazaj z ostrzami,
oniewaz sg one bardzo ostre. Czesci urzadzenia majace bezposredni kontakt z zywnoscig powinny by¢ czyszczone po kazdym uzyciu urzadzenia.
RZECHO ANIE. Urzadzenie musi by¢ przechowywane w pomieszczeniach zamknietych, w warunkach, ktére zaktadajg zachowanie

prezentacji produktu i jego dalszej bezpiecznej eksploatacii. Przed przechowywaniem upewnij sie, ze urzadzenie i wszystkie jego akcesoria

sq catkowicie wysuszone.

ZASADY UTYLIZACJI URZADZENIA

Urzadzenie i materiaty opakowaniowe nalezy utylizowa¢ przy jak najmniejszym uszkodzeniu $rodowiska i zgodnie z przepisami dotyczacymi
utylizacji odpadéw na danym obszarze.

WARUNKI GWARANCJI

Kupujac produkt, popro$ o sprawdzenie go w Twojej obecnosci i wypetnienie karty gwarancyjnej (piecze¢ organizacji handlu, data sprzedazy i
post sprzedawcy). Bez podania karty gwarancyjnej lub gdy nie zostanie ona prawidtowo wypetniona, roszczenia dotyczace jakosci nie zostang
zaakceptowane i nie zostanie wykonana zadna naprawa gwarancyjna. Karti gwarancyjng nalezy okaza¢ do centrum serwisowego w catym
okresie gwarancyjnym. Produkt jest catkowicie dopuszczony do serwisu. Okres gwarancji liczony jest od momentu sprzedai¥ Prosimy rowniez
0 zachowanie dokumentow potwierdzajacych date zakupu produktu (towar lub rachunek kasowy). Warunkiem bezpfatnej obstugi gwarancyjnej
produktu jest jego prawidtowe dziatanie, nie ﬁrzekraczajqce zakresu osobistych potrzeb domowych, zgodnie z wyma%aniami instrukcji obsfugi
produktu, brakiem uszkodzen mechanicznych i konsekwencjami nieostroznego obchodzenia sig z produktem. Produkt jest dopuszczony do
serwisu gwarancyjne%o w czystej postaci (w miare mozliwo$ci czyszczony i wycierany). Gwarancja obejmuje wszystkie wady produkcyjne i
konstrukcyjne (z wyjatkiem tych wymienionych w rozdziale "Gwarancja nie dotyczy"), zidentyfikowanych w okresie gwarancyjnym. W tym okresie
wadliwe czgéci, z wyjatkiem materiatow eksploatacyjnych, podlegaja bezptatnej wymianie w centrum serwisowym gwarancyjnym.



POLSKI

GWARANCJA NIE OBOWIAZUJE

1. Defekty wezwane przez dziatanie sit zewnetrznych.
ZbLiJ(szkodzenia rﬁ)roduktu spowodowane uzywaniem produktu do celéw wykraczajacych poza domowe potrzeby (np. w celach przemystowych |
ub komercyjnych).
3. Materiaty eks ?oatacyjne i akcesoria (noze, siatki itp.).
4. Wady powstate w wyniku przecigzenia, niewtasciwej pracy, przenikania cieczy, kurzu owadow, wnikania ciat obcych do produktu.
5. Produkty, ktére zostaty naprawione poza autoryzowanymi punktami serwisowymi lub warsztatami gwarancyjnymi.
6. Uszkodzenia wynikajace z wprowadzenia zmian w projekcie produktu przez samego uzytkownika Iub bez zastrzeZzenia zamiany jego sktadnikow.
7. Uszkodzenia mechaniczne, w tym z powodu zaniedbania obstugi, niewtasciwego transportowania i przechowywania, upadku produktu.
8. Naruszenie instrukcji obstugi. ~ o
9. Niewtasciwa instalacja napiecia sieciowego (jesli jest wymagana). N
10. Dokoné/wanie zmian technicznych. |:| \{V

L]

11. Uszkodzenia z winy zwierzat (w tym gryzoni i owadow).

Producent: East Mark Global Limited, ChRL.
W sprawach serwisu gwarancyjnego prosimy o kontakt w miejscu zakupu urzadzenia.
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Cititi cu atentie manualul inainte de utilizare.

A Pastrati manualul de utilizare, este posibil sa aveti nevoie de acesta in viitor.
Aparatul este ideal pentru méruntjrea oricaror produse, inclusiv a nucilor, carnii, legumelor, fructelor.

Pentru uz casnic, nepotrivit pentru uz industrial.

Important! Aparatul, achizitionat in sezonul rece, cu scopul de a evita defectiunile, inainte de conectare in
reteaua electrica trebuie sa fie tinut cel putin patru ore la temperatura camerei.

CARACTERISTICI TEHNICE

Tensiune nominala; 220-240 V

Frecventa nominald a curentului: 50 Hz

Consum nominal de putere: 550 W Perioada de garantie in Uniunii Europene si in Moldova — doudzeci si patru luni
Putere maxima*: 1200 W

MASURI DE PRECAUTIE IN TIMPUL UTILIZARII

«Cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul pentru a evita deteriorarea acestuia in timpul utilizarii. Manipularea incorecta poate
duce la deteriorarea aparatului, provoca daune materiale sau afecta sanatatea utilizatorului.

+Inainte prima pornire, verificati dacé specificatiile produsului corespund parametrilor sursei de alimentare.

+Acest aparat nu este destinat utilizarii de catre persoane (inclusiv copii?1 cu capacitati fizice, senzoriale sau mentale reduse sau de catre persoane
fard experienta si cunostinte, cu exceptia cazului in care sunt supravegheate sau instruite sa foloseascé aparatul de catre persoana responsabila
pentru siguranta acestora.

*Nu utilizati daca cablul sau stecherul sunt deteriorate sau dacd aparatul este deteriorat sau defect. Adresati-vé la un centru de service. Aparatul
trebuie reparat numai la un centru de service autorizat. Nu reparati aparatul independent.

+Pentru a evita o situatie periculoas, in cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit la un centru de service autorizat.
+Daca cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie inlocuit de cétre producator sau de catre centrul sau autorizat de service sau de un
personal calificat similar pentru a evita pericolul.

*Nu indoiti, résuciti sau infasurati cablul de alimentare in jurul aparatului.

+Nu scufundati niciodata carcasa motorului in apé sau in alt lichid. Utilizati numai o carpd umeda pentru a curéta carcasa motorului.

+Pentru a preveni electrocutarea, nu scufundati aparatul in apa sau in alte lichide. Daca aparatul a cazut in apa, nu atingeti apa! Deconectati
imediat aparatul si apoi scoateti-l. Contactati centrul de service pentru verificarea sau repararea aparatului.

*Nu lasati cablul s& atdme peste marginea mesei sau peste suprafetele fierbinti.

*Nu apucati cablul de alimentare cu méinile ude.

-Decotmlactagi ?paratul de la retea daca nu este utilizat si daca doriti sa indepartati sau s& adaugati accesorii i inainte de curatare. Nu lasati
aparatul pornit.

+Nu utilizati aparatul in alte scopuri decét cele specificate in manualul de utilizare.

*Nu puneti aparatul, nici componentele acestuia in masina de spélat vase.

*Nu ?ermltetl copiilor sa utilizeze blenderul sau piesele acestuia.

*Fiti foarte atent atunci cand copiii se afla in apropierea aparatului.

+Nu utilizati aparatul in apropierea suprafetelor fierbinti.

«Evitati contactul cu piesele mobile.

+|nainte de a utiliza aparatul, asigurati-va c& componentele blenderului sunt instalate corect.

+Inainte de dezasamblare, asigurati-va ca motorul este oprit complet.

+Nu utilizati accesorii care nu sunt incluse in ansamblul blenderului.

+Cutitele metalice sunt foarte ascutite, fiti foarte atent cand le folositi. Apucati piesele, care se afla departe de marginile taietoare cand le folositi.
+Scoateti intotdeauna cutitul inainte de a turna continutul din bol.

+Acest aparat este destinat exclusiv Fentru uz casnic. Nu-| utilizati in scopuri comerciale sau de alta natura.

+Blenderul este destinat exclusiv prelucrarii produselor alimentare. Nu amestecati vopseaua si solventii cu un blender.
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*Nu folositi aparatul in aer liber. o ) . . o

+Asigurati-va ca stecarul aparatului corespunde prizei. In caz contrar, contactati centrul de service pentru asistenta. Nu utilizati aparatul daca
cablul de alimentare si/ sau stecherul sunt deteriorate.

+Pastrati aceste instructiuni.

*Nu utilizati aparatul cu mainile ude.

ATENTIE! Nu folositi aparatul mai mult de 1 minut in mod continuu. Dupa o functionare continua de un minut, aparatul trebuie oprit cel putin 2
minute. Nu folositi aparatul pana cand acesta nu se raceste. Nu depasiti cantitatea maxima permisa de produs in bol.

*Temperatura produsului nu trebuie sa depaseasca 50 °C.

*Nu utilizati aparatul si accesoriile acestuia intr-un cuptor cu microunde.

+Nu folositi aparatul pentru ingrediente dure (de exemplu: alimente congelate etc.) si parti necomestibile ale produselor (de exemplu: sémburi din
fructe, cartilaj de carne, oase efc.).

UTILIZAREA

Scoateti aparatul si accesoriile din ambalajul lor. Nu Iasati materialele de ambalare (pungi, polistiren etc.) in locuri accesibile copiilor pentru a
evita situatiile periculoase. Stergeti aparatul cu o carpa moale si umeda. Asigurati-va ca spalati toate accesorile in conformitate cu recomandrile
descrise in sectiunea "Transport, curatare si depozitare". Avertisment. Produsul trebuie sa fie taiat in bucati inainte de prelucrare. .
ATENTIE!! Inainte de a asambla combina, asigurati-va ca aceasta nu este conectata la priza. Apasati butonul modului "Turbo" (2) pentru a activa
viteza maximd de rotatie a cutitelor/discurilor/ansamblurilor. .

UTILIZAREAACCESORIULUI DE BATUT

Utilizati accesoriul de bétut pentru a bate smantana, albusul de ou, aluatul de biscuiti, piureul, supa, sosul etc.

1. Asezati atasamentul de batut (6,7) pe partea motorului (3) pana cand acesta se fixeaza cu un clic.

2. Porniti aparatul. Coborati accesoriul de batut (6) in rezervor si numai apoi apasati butonul de pornire (1). Puteti utiliza paharul de masurare (10)
furnizat sau puteti folosi alte recipiente adecvate.

3. Cénd ati terminat de lucrat, asteptati ca bététorul sa se opreasca complet. Scoateti aparatul din priza. Deconectati apoi accesoriul de biciuire
de la unitatea de motor a combinei. Timpul total de functionare continua nu trebuie sa depaseasca 1 minut. Dupa aceea, faceti o pauza de cel
putin 3 minute fnainte de a porni din nou aparatul.

UTILIZAREAACCESORIULUI PENTRU BLENDER CU IMERSIE $I AACCESORIULUI PENTRU PIURE

Accesoriul de blender cu imersie este ideal pentru prepararea sosurilor, sosurilor, supelor, alimentelor pentru copii i a tuturor tipurilor de
smoothie-uri. Nota: Lamele accesoriului de blender sunt cu 4 lamele, ceea ce face ca procesarea alimentelor sa fie mai rapida si mai buna.
1.Asezati accesoriul de blender de imersie (5) pe partea cu motor (3) a robotului de bucatérie pana cand acesta este fixat complet.
2.Porniti'aparatul. Coborati spuma n rezervor si abia apoi apasati butonul de pornire (1). Puteti folosi paharul de masurare (10§furnizat cu

combina sau puteti folosi alte recipiente adecvate.

3.Dupé ce atj terminat de lucrat, asteptati pAnd cand lama accesoriului s-a oprit complet. Scoateti aparatul din priza. Apoi deconectati accesoriul
mixerului cu imersie de la partea de motor a aparatului.Principiile de functionare ale accesoriului pentru piure i ale accesoriului pentru blender

cu imersie sunt aceleasi.

Atentie! Lamele cutitului din atasamentul blenderului de imersie sunt foarte ascutite! Durata totala de functionare continua nu trebuie sa depaseasca
1 minut. Apoi trebuie facutd o pauza de cel putin 3 minute inainte de a porni din nou.

UTILIZAREA LAMEI DE TOCAT
[ o} ] Lama de tocat poate fi folosita pentru a taia rapid camne, branza tare, legume, fructe (fara

seminte).
! it . - 1.A§eia)ti cuttl (81 bl 14)

2.Asezaj alimentele in bol (14), dar nu mai mult de 250 de grame la un moment dat.

3.Asezati capacul bolului (19) pe bolul de tocat si rotiti-| in sensul acelor de ceasomic pana

—TT
| | i —_:ﬂ la maxim. o ) - ) B
i ﬁﬁlﬂ | | 3.Montati partea motorului 3; in orificiul de fixare a Far;u motorului (20). Porniti aparatul.
e % Ii Apasati butonul de pornire (1). Adaugati |ngred|ente e necesare prin orificiul de umplere (21).
. Daci este necesar, folositi impingatorul (22). Volumul maxim al produsului finit nu trebuie

sa depaseasca 1000 ml.
4 La sfarsitul lucrului, asteptati pana cand lama se opreste complet. Scoateti combina din priza. Apoi deconectati partea motorului (3)., .
5.Pentru a scoate capacul bolului, apasati butonul de pe manerul bolului (14) in timp ce il rotiti in sens antiorar pana la limita maxima. indepartati
capacul si apoi scoateti lama de tocat. o ) ) ) . .
ATENTIE: Luati cutitul cu grija, deoarece lamele sunt foarte ascutite. Timpul total de functionare continu& nu trebuie sa depaseasca 1 minut. Apoi
trebuie facuta o pauza de cel putin 3 minute inainte de a porni din nou.

UTILIZAREA DISCURILOR DE GRATAR/SLEFUIT/TAIAT SI A DISCULUI DE RAZUIT PENTRU CLATITE
i & B

NOTA: atunci cand se utilizeaza discul de grétar/slefuit/taiat si discul razuitor pentru clatite,
sunt permise reziduuri de produs neslefuit.
1 H p—ﬂ ' 1.Asezati axul discului (1siin bol (14) si asezati pe el discul dorit (12 sau 13).
T 2.Asezai capacul (19) pe bol (14), rofiti-| in sensul acelor de ceasomic pana cand se opreste.
= — 3.Montati partea motorului (3) in orificiul de fixare a partii motorului (20).

| {J 4.Poniti aparatul. Apasati si mentineti apasat butonul "Turbo" (2).Cand utilizati acest buton,

b ¥ : 3 aparatul functioneaza la vitezd maxima. Adaugati ingredientele necesare prin orificiul de

umplere (21). Daca este necesar, folositi impingatorul (22).

4.La sférsitul lucrului, asteptati pand cand discul se opreste complet. scoateti combina din priza. Apoi deconectati partea motorului (3). Pentru a
deconecta capacul bolului, apasati butonul de pe manerul bolului (14) in timp ce il rotiti in sens antiorar pand la limita maxima. Indepartati capacul,
apoi scoateti discul si arborele discului. ATENTIE: Luati cu grija discurile, deoarece gaurile de pe ele sunt ascutite. Timpul total de functionare
continud nu'trebuie sa depaseasca 1 minut. Apoi trebuie sa faceti o pauza de cel putin 3 minute fnainte de a porni din nou.Atentie! Nu utilizati
gpz}ratul pentru ingrediente dure, cum ar fi fructe cu oase, carne cu oase si alimente congelate, deoarece acest lucru poate deteriora dispozitivul

e fixare.
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UTILIZAREA DISPOZITIVULUI DE TAIERE IN CUBULETE

Folositi accesoriul pentru taierea fn cubulete a legumelor, fructelor, branzeturilor, carnatilor, pasarilor de curte.Atentie! Nu utilizati aparatul pentru
ingrediente dure, cum ar fi fructe cu sdmburi, carne cu oase si alimente congelate, deoarece poate deteriora accesoriul.Daca doriti sa feliati
ingrediente diferite fara a curata atasamentul intre ele, incepeti intotdeauna cu cele mai moi ingrediente. De exemplu, pentru a face o salata de
fructe, incepeti cu banana, apoi treceti la mango si terminati cu merele.Atentie. Marginile taietoare ale cutitului si gratarului sunt foarte ascutite,
asa ca manevrati-le cu grijal

1.Asezati cutitul de maruntit (18) pe discul de méaruntit (16), fixandu-I cu ajutorul clestilor.

2. Asezati cutitul si discul pe bol (14), aliniind canelurile discului si ale bolului.

3.Asezati capacul (19) pe bol (14), rotindu-| in sensul acelor de ceasomic pana cand se opreste.

4.Instalati partea motorului (3) in orificiul de montare a partii motorului (20).

5.Asezati ingredientele in gatul de incércare (Zjl).
6.Apasati si mentineti apasat butonul modului "Turbo" (2) pentru a porni aparatul Atunci cand utilizati acest buton, aparatul functioneaza la viteza

maxima

7 Apasati usor impingatorul (22) pe ingredientele din gatul de alimentare.Nota: daca ingredientele sunt blocate, scoateti aparatul din priza,
deconectati unitatea motorului, deschideti capacul apasand butonul manerului bolului si rotindu-| in sens invers acelor de ceasomnic si scoatei
mﬁredlent_ele blocate in gatul alimentatorului. ) ) )

8.La sfarsitul lucrului, asteptati pana cand lama s-a ognt complet. deconectati combina.

9. Scoateti partea motorului (3) din capacul (19) al robotului de bucatarie.9.Indepértati capacul bolului (19) apasand butonul de pe manerul bolului
si rotindu- in sens antiorar. =~ o .
10.Scoateti discul de taiat cuburi (16) si cutitul (18) din bol (14).

11.Indepértati cutitul de taiat cuburi (1?) de pe discul de taiat cuburi (16). AVERTISMENT Luati cu grija cutitul si dispozitivul de taiat cuburi,
deoarece lamele sunt foarte ascutite. Timpul total de functionare continua nu trebuie s& depaseasca 1 minut. Dupa aceea, trebuie facuta o pauza
de cel putin 3 minute fnainte de a porni din nou. Dupa ce ati pornit de 3 ori, |asati aparatul s& se odihneasca timp de 30 de minute.

TRANSPORT, CURATARE S| DEPOZITARE

TRANSPORT. Aparatul poate fi transportat cu orice tip de transport acoperit, cu respectarea regulilor de fixare a mérfii care asigura pastrarea
grodusulwlsl / sau a ambalajului si functionarea sigura a acestuia in continuare. NU expuneti dispozitivul la sarcini de soc in timpul operatiilor
e manipulare.

URATARE.
ATENTIE! Nu spalati niciodatd componentele aparatului in masina de spalat vase. Nu utilizati substante chimice sau substante abrazive.
Deconectati intotdeauna aparatul de la retea inainte de curatare, Curatati partea motorului cu o carpa moale, usor umeda. Nu o spalati sub apa ¢
urgatoare si nu o scufundati in apa sau in‘alte lichide. Pentru spalare, utilizati apa cald (nu mai mult de 50 °C)’si un detergent obisnuit, fiti atent
cu lamele, deoarece acestea sunt foarte ascutite. Partile aparatului care contacteaza direct cu alimentele trebuie curatate de fiecare data dupa
utilizare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.
DEPOZITARE. Aparatul trebuie s fie stocat in incapere inchisa, in conditii care presupun pastrarea Produsului si functionarea sigura a acestuia
in continuare. Asigurati-va ca aparatul si toate accesoriile acestuia sunt uscate complet, inainte de a le depozita.

ELIMINAREA APARATULUI

Aparatul si materialele de ambalare trebuie eliminate cu cel mai mic pericol pentru mediu si in conformitate cu reglementrile privind eliminarea

deseurilor din zona dumneavoastra.
CONDITII DE GARANTIE

Cénd cumpérati aparatul, cereti in prezenta dumneavoastra sa fie verificat i sé fie completat cardul de garantie (stampila organizatiei comerciale,
data vanzarii si semnatura vanzatorului).

Fara furnizarea cardului de é;arangie sau atunci cand nu este completat corect, reclamatiile de calitate nu sunt acceptate si nu se efectueaza nici
o reparatie in garantie. Cardul de garantie trebuie prezentat la orice adresare la centrul de service pe intreaga perioada de garantie. Produsul
este acceptat pentru service numai complet. Perioada de garantie se calculeaza din momentul vanzarii catre cumparator. De asemenea, va
cerem s& pastrati documentele care confirma data achizitionarii produsului (bonul de casé).

Conditia de service gratuit in garantie a produsului este functionarea sa corect, in limitele uzului casnic, in conformitate cu cerintele din
instructiunile de utilizare a produsului, lipsa deteriorarii mecanice si efectele manipulérii neglijente.

Produsul este acceptat pentru serviciul in garantie curat (sters si curatat, acolo unde este posibil).

Garantia acopera toate defectele de fabricatie si de proiectare (altele decét cele enumerate in ,Garantia nu acoperé“z, identificate in timpul
perioadeti_ de garantie. In aceasta perioada, piesele defecte, cu exceptia consumabilelor, urmeaza sa fie inlocuite gratuit in centrul de service

in garantie.

GARANTIA NU ACOPERA

1. Defectele cauzate de forta majora.

2. Deteriorarea produsului cauzata de utilizarea produsului in scopuri care depasesc uzul casnic (de exemplu, in scopuri industriale sau comerciale).
3. Consumabile si accesorii.

4. Defgctele cauzate de supraincarcare, functionare necorespunzatoare, penetrarea lichidelor, prafului de insecte, patrunderea de obiecte strdine
in produs.

5. Deteriorarile care au fost reparate in afara centrelor de service autorizate sau atelierelor de garantie.

6. Deteriorarile cauzate prin modificarea designului produsului de cétre utilizator sau inlocuirea necalificata a componentelor sale.

7. Incalcarea instructiunilor de utilizare.

8. Instalarea incorectd a tensiunii de refea (daca este necesar).

9. Introducerea modificarilor tehnice.

10. Daune mecanice, inclusiv in rezultatul manipuldrii neglijente, transportului si depozitarii necorespunzatoare, caderii produsului.

11. Daune cauzate de animale (inclusiv de rozatoare si insecte).

Producator: East Mark Global Limited, RPC. ] [H[ C € @ E
|

Pentru informatii privind data fabricarii, consultati ambalajul. . . . ) . .
Pentru intrebari legate de intretinerea in garantie, precum si in cazul unei defectiuni, contactati cel mai apropiat centru de service.




HyckaynbIKTbI cakTaHpbI3, on 6onawakra Cisre kepek 60nybl MyMKiH.

Kypan Taramabl ycakrayFa, aMyNibcus, Miope a3iprieyre, WhlpbiHAapabl, MyccTapdbl 6ynFayra xaHe T.C.C. apHanFaH.
11 LapyaLUbINbIFbIHA apHarFaH, @HepKacinTik KonpaHyFa xapamchi3.

MaHbi3ab1! XKbingbiH cyblK MesriniHae caTbin anblHFaH Kypanbl ANeKTp xeniciHe kocnac 6ypbiH, icTeH

LWbIFybIHa on Gepmey YLiH 6enme TemnepaTypacbiHAa KEMiHAE TOPT CaFaT YCTay KaxeT.

TEXHUKATNbIK CUTATTAMATAPbI

.. OriHeMi3, Kypanabl naiiganaHyFa Kipicnec 6ypbiH, HYCKayNbIKTbl MYKUAT OKbIN WhIFbIHbI3.

Homunan keprey: 220-240 B

TOKTbIH, HOMUHAN xuiniri: 50 I EADJO (Benapyce, Peceit, Apmerns, KasakctaH, KpIpFblacTaH)
Homa, TYThIHbINATbIH K aTbl: 550 BT enaepinae xeHe Ykpaurapa, I'pyausiaa, S3ipbaitkarna
Makcvmangs! kyat*: 1200 ET CTaH#apTThl Keningi Mepaimi — OH exi au.

MAUOAJIAHY KE3IHOET| CAKTbIK LWAPATNAPbI

*laiinanay kesiHae ChiHybiHa xon 6epmey yLuiH KonaaHbac BYpbIH OChI HYCKaYNbIKTbI MYKUAT OKbIN LWbIFbIHbI3. [lypbic Naitfanaxbay

ByibIMHBIH CbIHbIN KarnyblHa oken COFbiN, NaliianaHyLubiFa MaTepuanblK 3anan kenTipyi Hemece AeHCaymbIFbIHa 3UAH TUi3yi MyMKIH.

*AnFalukbl Kocnac 6ypblH ByibIMHbIH, TeXHUKanbIK epeKLueniKTepi aNeKTp XeniciHiK napameTpnepiHe CONKeC KeneTiHiH TekcepiHi3.

+*Kypan TemeH fieHe, cesiM Hemece akbin-oii kabinetTiniktepi 6ap TynranapabiH (6ananapgbl koca ecenterexae) Hemece onapaa Taxipube

HeMmece 6inim 6onmaraH xafraaiaa, erep ae onap 6akbinay acTeliga 6onmaca Hemece KayincispiriHe xayanTbl afaMHbIH Kypanabl naiganaxy

TEpaJ'IbI HyCKaynbIKTaH eTnece, KongaHybia 6onvaigi. ) )

+Erep e binTeci Hemece LuTencenb/iH aibIpbl 3aKbIMAAHCA, COHbIMEH KaTap, erep e KypanblH e3i 3aKbIMAaHca HEMeCe XyMbiC icTemece,

Kypangp! nainanasbaHbis. OHbl CEPBIC OpTanbiFbiHa anapblHbI3. Kypanabl Tek asTopusaumsnaHFan Cepsuc opTanbIfbiHaa FaHa XeHaey Kaxer.
ypanbl e3giriHeH XeHpeMeH,s.

+JNeKTp TOFbIHbIH COFYbIH BONABIPMAC YLuiH acyinik KOMbaHHbIH KopnychlH CyFa Hemece Backa CyibIKTbIKTapFa 6aTbipMaHpI3.

+OnekTp 6ayCbIMHbIH, YCTEN LWETIHEH Hemece bICTbIK 6eT ycTiHae xanbbipaybiHa xon 6epmeHi3. OHbIH, CyFa canblHyblHa 0N 6epmeHia.

*Erep fie Cia Kypanabl nainanaHbacaHpl3, COHbIMEH KaTap, akceccyapnapab! WeLKiHi3 HeMece KOCKbIHbI3 Kernce xaHe Tasanamac bypbiH

KenifeH CoRpIpIHi3. .

'Eypannbl HYCKaynbIKNeH ke3/jenMereH Makcartapaa naiaanaHoaHpl3.

+Erep fie XyMbIC iCTen TypraH Kypan/blH xaHblHaa bananap 6onca, e1e MyKuaT 6onbiHbI3.

+*KypangbiH Ko3Fanbin TypFan benikTepiMeH xaHacyra xon 6epMeHia.

+*KombaiHabl Hemece oHbIH GenikTepiH naiganaHy yiliH 6ananapabl xibepmeris.

*TocTaraHHbIH iWiHgericiH Teknec/akTapmac 6ypbIH NbllWaKTbl dpharibIM LWeLin anbin OTbIPbIHbI3.

*TocTaraHgarbl ©HIMHIH, pyKcaT eTinreH eH ken MernLepiHeH acbipMaHbI3.

+*Kypanap! naitfanaxbac bypbIH KoMbailH TOCTaFaHbIHbIH AYPbIC OPHATbINFaHbIHA, KaKnarbl ToNbIK BekiTinrenre (WbIpTbinFa) AeitiH KabbinFaHbiHa

KO3 KeTKi3iHi3.

+TocTaraHbl KypaniblH koprycbiHaH Wewnec 6ypbiH HeMece ToCTaFaHHaH kaknarbIH ewnec 6ypblH, COHbIMEH Katap, Tasanap angbiHaa

panabl SpfaitbiM COHAIPIN OTbIPbIHbI3 XOHE ANCKi TOMbIK TOKTaFaHILa, KYTiHi3.

*bentekremec BypbiH MOTOPABIH, TONbIK TOKTaFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

+Kypan xyMbIC icTen TypraH keafe caycarbiHbI3abl Hemece backa Aa 3aTTapbl allblk TocTaFaHFa canMapl3. Erep fe xemic-xuaektep/

KeKeHiCTep Typbin Kanca, onapApl UTepin WhiFapy YLiH 6acka xemic-xunekTepai Hemece kekeHicTepai naitdanaHbiHbI3. Erep ae byn

KemekTecriece, Kypanabl COHAIpIN, TYPbIN KarnFaH XeMic-KuaeKTepAi/KoKkeHICTEPAI anbin LWbIFY YLLH OernLeKTeH; 3.

Kocnac 6ypbiH acyinik komb6anH KypamaactapblHbIH, ypbiC OpHAThINFaHbIHA KO3 XETKI3iHi3.

+)KeTkisin cany XVbIHTbIFbIHA KIDMENTIH Kepek-XapaKTapabl naiaanaHbaHbIs. ) ) .

*MeTann auckinep eTe eTkip, onapabl nailiananFaH kesae eTe cak 6orbiHpi3. MaliaanaFaH kespe 3aTTapabl KeceTiH WeTTepiHeH api kapail
CTaHbI3.

sTocTaraHHbIH iiHericiH Teknec GypbiH ANCKTI SpAaibIM LLELLiN anbin OTbIPbIHbI3.

+*Kypan Tek yil xaraitbliaa naitfanaqyFa apHanFaH. OHbl TYPMbICTbIK NaiidanaHy LUeriHeH LbiFaTbiH KOMMEPLNSTbIK Hemece Backa

MakcaTTapaa nafanaHbaHbi3.

+Acyiinik kombaitH Tek Tamak eHiMAEpIH eHaeyre apHanFaH. Acyiinik komMbailHHbIH, kemeriMeH 6oslynapabl kaHe epiTkiluTepai apanacTbipMaHpI3.

*Kypanab! yi-kaliaH Thic naiaanasbampis. o ) o

sLLlTencenbpiH aibipbl Ci3aiH po3eTkara keneTiHiHe ko3 XeTkisiHi3. backa xarfaiina cepeic opTanbiFbiHa KOMeK any YLUiH XYTiHIHi3.

*Kypanap! binFanabl KonveH naiaanaHbaHpi3.

+OCbl HYCKaYMbIKTbI CAKTaHbI3.

HA3AP AY[APbIHbI3! KypanmeH eLukaluaH 2 MUHYTTaH aca Y3gaiKcia KyMbIC )acamaHbI3. 2 MUHYTTBIK Y3AIKCI3 KyMbICTaH COH, Kypanabl kem

Aerexae, 2 MUHYTKa ceHaipy kaxeT. Kypan cybiFaHLLa, OHbIMEH XyMbICTbl GacTamaHbI3.

*ToctaraHaarbl OHIMHIH_PYKCaT ETINreH eH, Ken MenLWepiHeH acbipMaHbI3.

+*OHim Temnepatypackl 50C°-aeH acnaybl Tmic.

+*KombaitH MeH OHbIH akceccyapnapblH MUKPOTONKbIHABI NeLuTe KonaaHbaHp!3.

+KombaitHap! erep 6oc 6onca, elkaluan KocnaHpls.

+CaycakTbl Hemece Oacka 3aTTapabl KaKNaKTbIH, TeCiriHe canMaHbI3.

+*Kypangb! KaTTbl Kypambenikrepre (MbiCasnbl: My3faTbinFaH OHIMAEP KoHe T.C.C.) xaHe eHiM beniktepiHe (Mbicansl, xemic-xuaek cyitektepi,

€T LuemipLueri, CyWekTep MeH T.C.C.) naiganaHbaHpi3.

MAUOATAHY

KypbinFbl MEH Kepek-kapakTapabl KanTamagaH anblHpl3. KayinTi xaraaitnapabl 6onabipmay yLuiH opay MatepuangapblH (Cemkenep, nonmcTupon
*aHe T.6.) 6ananapablH, KOMbl KETNENTiH xepae KangbipMaHbl3. KypbinebiHbl AbIMKbIM XyMCak, Ly6epekneH CypTiHi3. Bapnblk kepek-
apakTapabl «TacbiManzay, Tasanay xaHe cakray» benimiHae cunattansaH yCblHbICTapFa CaKeC Xyyabl yMbITNaHbI3.

Hasap ayaapblHbl3! ©Haey angbliHaa eHiMai kecekTepre Kecy Kepex.

HA3AP AYIAPbIHbI3! KombaiHab! xuHamac 6ypblH OHbIH, pO3eTKara KOChINMaraHbIHa ko3 KETKi3iHi3.

Mbiwak TapablH/aucKinepai/KOHAbIPManapablH, MakcuMangbl anHany XbinaamableblH KOCY YLUiH « Typ6o» PeXUMiHiH, TyAMeCH 6ackbiHpI3 (2).

TINEK TIPKEMECIH NAVDANAHY

Kinereiigj, XyMbIPTKaHbIH, aKTbIFbIH, )XeKeMeH Kamblpbl, Mopenepai, CopnaHbl, COYCTbl XaHe T.6. kenipTy yLUiH WalKkaHbI3.
1. Bynray koHgblpMachIiH (6,7) MoTop GeririHe (3) CbIPT ETKEHLUE OpHATBIHBI3.



2. KypblneblHbl po3eTkara KOCbIHbI3. KenipTkill KoHAbIpMaHb! (6) pe3epByap+a Tycipin, coaH KeiH aHa kyaT TyiMeciH 6acbiHpi3 (1). Ci3
Taramablk, MpoLieccopbiHbI3beH bipre kenreH enweyill WilHblaskTbl (10) Hemece 6acka Konainb! biAbICTApAbI NaliaanaHa anachs.

3. KyMbICTbI asikTaraHHaH keliiH, Oyrrasbill TOMbIFbIMEH TOKTaFaHLUA KyTiHi3. KypbINFbiHbl XemigeH axblpaTbiHbl3d. CofaH KeiliH warkay
KOHABIPMAChIH KOMOalHHbIH, MOTOP BROrbIHAH aXbIpaTblHbI3.

Y3[iKCi3 KyMbIC iCTeYAiH, Xanmbl yakbITbl 1 MUHYTTaH acnaybl kepek. 9pi kapaii, keneci xonbl Kocy anablHaa kem aerexae 3 MUHYT y3inic xacay

Kepex. ;

BATbBIPAY BNEHIEP[I XXSHE MOPE OPTACBIH NANOANAHY
BreHaep KOHABIPMACkI COyCTap/bl, rpaBuinepai, copnanapasl, 6ananap TaramblH xaHe CMy3unepaiH, 6apnbik TypnepiH xacayfa eTe biHFalnbl.
EckepTne: brienaep koHablpMackiHAars! nblwax, Xyaaepi 4 xyaai 6onbin Tabbinagbl, 6yn TaraMbl eHAeY MPOLECIH Kbinaamblpa, XsHe canabl
eteqi.
1. KomBaitHHbIH, MoTop GeririHe (3) 6aTbipy apanacTbipsbill KOHABIPMACHIH (5) TOMbIFbIMEH BEKITINreHLIE OpHATBIHBI3.
2. KypbinsbIHbl po3eTkara KOCbIHbI3. CanTamaHbl pe3epByapFa TyCipin, CofaH KelliH faHa KyaT TyiiMeciH 6acbiHpia (1). Ci3 Taramablk
npoLieccopbiHbi3beH bipre kenreH enwweyi WhiHblaskTbl (10) Hemece 6acka konaimbl biAbICTapAbl NaitfanaHa anachI3.
3. KyMbICTbl asikTaraHHaH KeliH canTtama Xy3i TONblFbIMEH TOKTaraHLUa KyTiHji3. KypblnebIHbl XeniaeH axbipaTbiHpld. CofiaH KeitiH 6aTbipy
6neHaep KOHABIPMAChIH KypbINFbIHbIH, MOTOP GeniriHeH axbIpaTbiHbI3.
Miope KOHABIPMACKIHbIH, XaHe 6aTbipy GreHAEPiHiH, KOHABIPMACKIHbIH, XKyMbIC PUHLMANTEP] yKCac.
Hasap aynapbiHbl3! briennep KOHAbIPMAChIHbIH, MbILLAK Xy3Aepi eTe eTKIp! Y3AiKCi3 XyMbIC iCTeYAiH, Xanmbl yakbiTbl 1 MUHYTTaH acnaybl Kepex.
Opi Kapait, keneci xonbl KOCYy anablHAa kem AereHae 3 MUHYT y3inic xacay kepek.

MbILAKTHI MAATATAHY

B geceTiH NbILIAKMEH eTTi, KaTTbl IPIMLLIKTI, KoKeHICTEPA, eMicTepai (TyKbIMCbI3) Te3 TypayFa
- onafbl.
' i 1. MblwakTsl (8) TocTaraHFa (14) canblHpbI3.
2.Taramabl biabicka (14) canbiHbI3, Gipak 6ip yakpiTTa 250 rpamMHaH apTblk eMec.
TocTaraHHbIH, KaknarbiH (19) yHTakTay TabarbiHa KOMbIN, carar TiniMEH TOKTaFaHLa

H\ \ | ‘ | Bypanpia.
3 - | 3. KosranTkpiw Genirik (3) moTop Genirik GekiTy Tecirine (20) opHaTbIHpI3. KypbinsbiHbl

po3eTKara KOChIHbI3. KyaT TyiMECiH (1) 6acbliHpI3. KaKeTTi MHIPEAVIEHTTEPAI TONTbIPFbIL
Tecik (21) apkbinbl KOCbIHbI3. KaxeT Gorica, uTepriluTi (22) naigananbipi3. JanbiH eHiMHiH,
makcumangbl kenemi 1000 mn-AeH acnaybl kepex.

4 )KyMbICTbI asikTaraHHaH KeiH NblLLak, TONblFbIMEH TOKTaFaHLLIa KyTiHj3. KombailHab! anekTp xeniciHeH axbipaTbiHbl3. CoaaH KelliH Ko3FanTKbIL
GeniriH (3) axblpaTblHbI3. ToCTaraHHbIH, KAKNAFbIH AXbIpaTy yLUIH TOCTaFaHHbIH, TyTKACbIHAAFbI TyiiMeHi (14) 6acy kepek, COHbIMEH Bipre OHbl
TOKTaraHLUa carart TiniHe Kapcbl BypaHbl3. KaknakTbl anbiHbI3, COAAH KeiliH KECETIH MbIlLaKThl arblHbI3.

HASAP AY[APbIHbI3! MbiwakTbl abaitnan ycTambl3, eTKeHi NblluaxkTap eTe eTKip. Y3AiKCi3 XyMbIC iCTeYAiH, Xannbl yakpiTbl 1 MUHYTTaH
acnaybl kepek. 9pi kapan, Keneci xonbl KOCy anfblHAa kem AereHae 3 MUHYT y3inic xacay kepek.

NINCKENEPAI TAPTKAY/TYTITTEY/TINY YLIIH XXSHE KONJAPFA APHANY

¥ B] o] = ECKEPTNE: yriTkilw/ycakTasbil/Tinim AVCKICIH, COHAaV-aK KapToM Ky/AMaKTapb! LU YTiTKiLu
. = H 'y | DuckiHi naiiananraH Kesae yHTaKTasnFaH eHiM KanablkTapbiHbiH, 60Nyl pyKcar eTinei.
J‘W__EL ' = 1. Ouck GiniriH (15) TocTaraHra (14) OpHATbIHBI3, OFaH KAKETTI ANCKIHI (12 Hemece 13) canbiHbI3.
2. KaknakTbl (19) TocTaraHFa (14) KoWbIHbI3, OHbI CaFaT TiNiMeH TokTaraHWa OypaHbi3.

== — — 3. KosranTkplLw beririH (3) MoTop Geririt GekiTy TeciriHe (20) OpHATbIHBI3. KypbINnFbiHb
| TW po3eTkafa KOCbIHbI3. TYpbO pexumi TyiiMeciH (2) Bacbin TypbIHbI3.
L s E 2 & | Byn TyilMeHi naiinananFaH Kesfe Kypbinebl MakcuManzbl XbinaamMabIKNeH XyMblC icTedai.
KaXeTTi MHrpeAneHTTepAi TONThIPFbILL TeCiK (21) apKbinbl KOCbIHBI3. KaxXeT borca,
UTeprilTi (22) naitaanaHblHbI3.

4. AsikTaraH Keage, AVCK TOMblFbIMEH TOKTaFaHLLa KyTiHi3. KOMOalHAbI ANEKTp XKeniciHeH axblpaTbiHbl3. CopaH keliH Ko3ranTkpil GeniriH (3)
aXbIpaTblHpI3. ToCTaraHHbIH, KaKMarbIH aXbIpaTy yLUiH TOCTaraHHbIH, TyTKaCbIHaaFbl TyiMeHi (14) Gacy kepek, CoHbIMeH Bipre OHbl TOKTaFaHLLa
carar TiniHe Kapcbl OypaHbl3. KaknakTbl anblHbl3, COAaH KeMiH ANCK NeH AuCK BiniriH anblHpI3.

HA3AP AY[APbBIHbI3! inckineppi abaitnan yctampi3, eiiTkeHi onapaarbl Teciktep eTkipneHeai. Y3aikeia XyMbicC icTeyaiH, xannbl yakpiTbl 1
MWHYTTaH acnaybl kepek. 9pi kapali, Keneci onbl Kocy angblHia KeM Aererze 3 MUHYT y3inic xacay Kepek.

Hasap aypapbitbia! Kypangb! LyHKbIpbl 6ap xemictep, cyiekTepi 6ap eT xaHe My3faTbinFaH Taramaap CUsIKTbI KaTTbl UHTPEANEHTTEP yLUiH
naiiiananbanpbl3, cebebi Gyn KoHabIpMaHb! 3aKbIMAaYbl MyMKH.

KOBEKTEYTE APHAIFAH KYPAMAHbI MAVOANTAHY
KekeHicTep, xemicTep, ipiMLLIK, LLyXXbIK XaHE KyC eTi yLLiH TeKLwenepre apHanfaH KoHAbIpMaHb! NaiganaHblHpI3.
Hasap ayaapbiHbl3! Kypanabl LyHkbIpbl 6ap xemictep, cyitekTepi 6ap €T xaHe My3faTbinFaH TaraMaap CUSKTbI KaTTbl UHTPEAUEHTTEP yLUiH
nanpanaHbanbi3, cebebi Oyn KoHABIPMaHbI 3aKbIMAAYbl MyMKiH.
Erep ci3 apTypni MHrpeaveHTTep/i onapablH, apachiHAaFbl NbllLAKThl Ta3anamaii KEckiHi3 Kence, apkallaH eH, XyMmcakpliHaH 6acTaqpi3. Mbicanbl,
XeMiC canaTblH xacay yLiH 6aHaHHaH bacTaHbI3, ColaH KeliH MaHrofa eTiM, anMaMeH asKTaHbI3.
Hasap aypapbibia! TbILaKTbIH, XaHE TOPAbIH, KECY XUeKTEpi eTe oTKip, CORAbIKTaH onapabl abainan yctambla!
1. Tekuwwe Kkecy nbilwarbiH (18) kecy anckiciHe (16) KbICTbIPFLILITAPMEH GEKITIN KOMbIHBI3.
2. Mbilwak, neH ANCKiHi babICKA (14), AUCK NEH ToCTaraHHbIH, OMbIKTapbIH TypanapI3.
3. KaknakTbl (19) TocTaraHfa (14) KOVbIHbI3, caraT TiniMeH TOKTaraHLa bypaHpI3.
4. KosranTkpblL beniriH (3) MoTop GeniriH GekiTy TeciriHe (20) OpHaTbIHbI3.
5. VIHrpeaneHTTepai TonTbiprbil TECikke (21) canbiHbi3.
6. KypblireblHbl KOCY YLLK Typ6o pexumi TyMeciH (2) Gachin TypbiHbI3.
Byn TylimMeHi naigananFaH Keaae Kypbinebl MakCUMangbl XblnfaMabIKNeH XyMbIC icTeigi.




7. WrepriwTi (22) ToNTbIpy CaHbinayblHAasbl MHTPEAUEHTTEPrE XKeHin 6acblHbI3.

Eckeptne: Erep MHrpeameHTTep kenTenin Kanca, Kypanabl SMeKTp XenicCiHeH axblpaTbiHbl3, MOTOP BeniriH axblpaTblHbI3, TOCTaFaHHbIH,
TyTKacblHgasbl TyiMeHi 6ackin, carat TiniHe kapchl Gypan kaknakTbl allblHbI3 XaHe TONTbIPY ay3blHAA TypbIN KanFaH UHrPeSUEHTTEPLI anbin
TacTaHbl3.

8. AsikTaraHHaH KeMiH NbllLak, TOMblFbIMEH TOKTaraHLLa KyTiHi3. KOMBalHAbI SNEKTp KeniCiHEH axblpaTbiHbI3. KosranTkbIl GeririH (3) Taram
MPOLIECCOPbIHbIH, KaKNafblHaH (19) anblHpI3.

9. ToctaraHHbIH, KaknasblH (19) TOCTaraHHbIH, TyTKAChIHAAFbI TyiiMeHi 6achin, KakNakThl carar TiniHe Kapchl BypaHbI3.

10. ToctaranHaH (14) Tekwenepai kecy ANCKICH (16) xaHe nbiwakThl (18) anblHbI3.

11. TekLue Kecy ANCKICIHEH (16) kecy nbiluarbiH (18) anblHbI3.

HASAP AYLIAPbIHbI3! MbiwakThl kaHe TeKLwenepsi kecyre apHansaH KOHAbIpMaHbl abainan ycTaHpl3, efTKeHi NblakTap eTe eTKip. Y3AiKci3
XYMbIC iCTeYAiH, Xannbl yakbITbl 1 MUHYTTaH acnaybl kepek. 9pi Kapaii, keneci Xonbl Kocy anablHaa kem aereHae 3 MUHYT y3inic xacay kepek.
OHbl 3 peT KOCKaHHaH KeliH KypbinFbiHbl 30 MUHYT AemMany Kepek.

TACBIMATOAY, TASATAY XXOHE CAKTAY

TACBIMANAY. Kypanap 6yiibiMHbIH Tayapriblk TYPiH XaHe/HeMece KanTaMachlHbIH CaKTanyblH kaMTamachl3 eTeTiH, XyKkTepai 6ekity xoHe
BynaH api kayincia naiganaHy epexenepi naiaanaxa 0TbJ|Pa,)KaﬁblK KeniKTiH, ke3 kenreH TypiMeH TacbiMangay kaxet. Kypanabl Tuey-Tycipy
KYMbICTapbI KesiHe COKKbINbI xykTemenepre yuwbipatyra ThIVbIM CAMNbIHALIBI. TASANAY. HASAP AY[APbIHbI3! Kgpan GenikTepiH biabic
KyaTblH MallMHa/a elKallaH XyMaHbi3. XUMUKaTTap MeH Typnini Kypanaapasl naianaH6aHbla. Kypanzpl tasanamac bypbiH apfiaibim
KenineH amblgan:ln OTbIPbIHBI3. MoTopnbl 6eniKTi XyMcak, Con binFanabl MatameH TasanaHpl3. OHbI Cy aFblHbIHbIH aCTbIHAA KyMaHbI3 XaHe
cyFa Hemece backa CyibIKTbIKTapFa canmaHpi3. Xyy yLuiH xbinbl cyabl (50C°-geH apTblk eMec) xaHe KapanaiibiM XyFbIl Kypans!
naipanaHbiHbI3, Xy3aepiH onap eTe eTkip GonrFaHabIKTaH, abaitnan ycTaHbla. TamakneH Tikeneit GainaHbicsl 6ap Kypan 6eniktepiH Kypangp
naiasnaxFan cailbii Tasanan oteipy Kaxet. CAKTAY. Kypanfbl OyitbIMHbIH, Tayapriblk TypiH xeHe GyaaH api Kayincis KonpaHblnybiH cakTayap
Ke3aelTiH Xaraaiinapaa, xabblk yit-xaiinapaa caktay kaxet. CakTayra )iuHamac BypbiH Kypan MeH OHbIH 6apnblk apnapbiHbIH TOMbIKTal
KenTipinreHiHe Ke3 XeTKi3iHi3.

YPANIbl KOAEIE XXAPATY KAFULAJIAPBI

Kypan meH GybIn-Tyo MaTepuanaapb! KopluaraH opTa YiliH eH a3 31aHbIMeH xaHe eHipiHI3aer KanblKTap/ibl kaaere xaparty XeHiHaeri
Karunanapra caiikec kaere xaparblnybl THiC.

KENINAIKTI KbI3BMET KOPCETY LUAPTTAPbI

BylibiMAbI caTbin anFaH yakbITTa TekcepinyiH xaHe CiaaiH KaTbiCyblHbI36€H Keninaik TanoHbIHbIH, TONTbIPbINYbIH Tanan eTiHi3 (cataTbiH YibIMHbIH,
MepTabaHbl, caTbifiFaH KYHi XoHe caTyllbiHbiH Konbl). Keningik TanoHbiH yebiHbaraH xaraaliaa HeMece OHbl 1YPbIC TONThIpMaraH yakbITTa,
canackl XeHiHzeri warbiMgap kabbinganbaiiab! xoHe keningik apKbinbl XeHaey Kyprisinmeiiai. Keninaik TanoHbIH keninaik Mepaimi iwiHae cepamnc
OpTanbIfbiHa Ke3 KeMreH eTIHILLTI XacaFaH Ke3fle YChIHy KaxeT. %I/IbIM CEpBUCTIK KbI3MET KOpCeTyre Tek ToNbIKTal XuHaKTanfaH TypiHje faHa
KkabbinaaHazb!. Keningik mepaiMi catbin anylwubiFa catka caTteH bactan ecentenepi. CisneH yibIMHbIH caTbin anblHFaH KYHIH pacTaiTbiH
KyKaTTapabl CakTayblHbI3[bl CypailMbI3 (Tayap Hemece kacca yeri). ByibiMbIHbI3Fa Keninaik apKbinbl TEMH KbI3MET KOpCeTy WapTbiHa OybiMab!
KOMAaHy XeHiHaeri HyckaynbiFblHbIH TananTapbiHa COIMKEC KeKe TYPMbICTbIK KKETTNIK LWeriHeH WbIKNalTbIH, AypbiC NaiidanaHy, MexaHukanblk
3aKbIMAaynapablH XaHe OyibIMab! YKbINChI3 NaiiaanaHy cangapbiHbIH XOKTbIFbI XaTagbl. ByiibiM keninaik apkbirbl KbI3veT kepceTyre Ta3a
TypiHAe YCbiHbINaabl (MyMKiH GonaTbiH xepnepiHae kaxarnraH xaHe ypneHreH). Keninaik keningik Mepaiwmi ilUiHge aHbiKTanFaH 6apnblk eHAipicTik
XOHe KypblnbIMAbIK akaynapFa Tapanagp! («Keningik TapatsinManzpi» 6enimiiae kepcetinrenaepaeH 6acka). byn keseHae WbiFbIc
maTtepuangapbiHaH backa akay 6ernLuekTepi keningikTi cepeuc opTanbliFbIHAA TEriH TYPAe aybICTbIpyFa XaTafpbl.

KEMNAIK TAPATBIIMAUOb!

1.Popc-MaxopnblK Xarfannap TyFbi3FaH akaynap.

2.ByWbIMabl Xeke TYPMbICTbIK XaFAainapbiHbIH WeriHeH LWbiFaTbiH MakcaTTapaa byilbIMHbIH 3aKbIMAaHybI (SFHYM, ©HepKaCinTik Hemece
KOMMepLyAnbIK MaKcaTTapaa).

3.IUbiFbic MaTepuanapbl MeH akceccyapnap.

4 IllamapaH TbIC XyKTenyi, AypbiC NaitfanaHbay, GyibIM ilLiHe CyMbIKTbIKTapAbIH, WaHHbIH, XOHAIKTepaiH, 6erae 3aTTapablH Kipyi TyFblsFaH
akaynap.

5.6KineTTi cepauC opTanblkTapbiHaH HeMece KeninaikTi LebepxaHanapaaH ThiC XeHaeyre ylibiparaH GyibiMaap.

6.MaitnanaHyLubiHbIH OyibIM KYpbInbIMbIHa ©3repicTepAi eHridy Hemece Kypampaac beniktepiH Oinikcis aybiCTbIpy canaapbiHaH 6onFaH
3aKbiMaaynap.

7.Konanyy XOHIHOEr HYCKaynbIKTbIH, TanantapbIiH Gysg.

8.XKeTKi3y xeniciHiH, KepHeyiH AypbiC OpHaTnay (KaxeT bonca).

9.TexHuKanblK e3repicTep eHriay.

10.¥KbincbI3 naipanaHy, byibiMabl AypbIC TackiManaamay xaHe cakramay, byiibIMHbIH, Kynay canpapbiHaH 6ornFaH MexaHukanslk 3aksiMaaynap.
11. XKaHyapnapziblH KiHaCiHeH 6OmMFaH 3aKbIM (COHbIH, iLLiHAe, KEMIpriLUTEp MEH XaHEIKTED).

Onaipywi: et Mapk Mno6an Mumuten, KXP
XKacariFaH KyHi Typanbl aknapaTTbl eke kanTamachiHa kapaHbi3 o
KeI'IIJ'I[:LIK apKblinbl KbIBMET KOpCeTy Macenenepi 60iibIHILIA )XaKblH MaHAafbl CEPBUC OpTanbIfbiHA XYTIHIHI3.

HlCeD &
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